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Acste Abtheilung.

o Tovtenn und Gebactenen,

Regula 522.

Mandel = Torte. «

Man nehme 12 Eper, und fo die Ener Flein find,
fo muf man 14 nehmen, die Halfte fdlagt man in
eien Topf mit dem Beifien und Gelbeén, und von
der andern Halfte fdilagt man das Lseifie allein und
thut nur das Gelbe daju, denn fehit man den Topf
mit den Epern auf ein Feuerfaf mit ein wenig Kobe
fen, und fdbldage es mit einer fteifen Rutbe, bis es
nur eben laulidyt wird, denn gleid) abgenommen
uno ferner gefchlagen, bis die €per redyt dicf wers
ben, benn ein halb Pfund, oder nady Belieben, drep
Brertelpfumd fein gerieben Sucfer, von einer itro-
ne die'&dhale gerieben, und fo man will, aud ein
wenig geftofienen Cardemom, afles jufammen bin.
ein gethan, und ferner gefchlagen, bis es vollends
Dicf ift, Denn ein Pfund fein geftofene Manbdeln
erftlic) mit einwenig von bem angefdilagenen Reig.
oder Maffa Elein gerubre, und denn dagu gethban
und durch einander gerubre, daf Feine Rimpden
batin bleiben, benn das IWeifie von deri 6 Epern
auf eine flache jinnerne ©chiiffel mic einem Frums
men Holze, als ein St vom Tonnenbanbde, 3u
einem fieifen Schaum gefthlagen und audh daju
gevubet, fo ift die Maffa vecht, denn fo muf man
eine Sorm baben, welde nach obigem Einfak einges
vichtet und gemade ift, folche wobl mit Butcer be.

- e ftiichen,
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firichen, mit fein geriebenem Brodee ober geftofes
~nem Smwiebacf aflenthalben inwendig wobl befireuet, |
benn Das angefhlagene Hineln gethan und mit gus
ter ‘Borfihtigfeit unten und oben mit [angfamen !

Teuer gar gebacfen.  Wenn fie denn gar ift, und
man fie aus der Form machen will, fo muf man fie

an bem Nand herum und um die Pfeife oder Kebre

der Form mit einem dinnen IMeffer behende [fen,
auch auf allen Ecfen und bey dem Robr bas Hiefs
fer ein wenig fachte andriicfen und die Toree éin ¢
wenig beben, daf fie fid) aud) unten, fo viel moge
[ich, ein wenig [Sfet, denn eine flache Sdyffel mie ‘

einem flachen Teller darauf gedect, foldyen mit der
Fornt gufammen umgefehre und auf einem Zifdh ein
paar mal niedergeftofen, dodh) alfo, daB man die
Torm und Schuffel jufammen veft balt, und denn
die Form fadhte und bebende abgejogen, die Torfe
mit einem grofien platten eller wieder umgelebre
und damit in eine Sdyiffel gefest; fo iff fie ved)e
- und fdyon, | '

Regula §23.
Bon Prapavivung und Einvichtung der For-
men, wenn man Torten oder Kuchen
varin ausbacten will. . - |
Afle Formen, bdie man jum Baden gebraud,
fie mégen von Bled), Kupfer oder Mefing feyn, -
“und aud) eine Modelle, weldhe es wolle, muff man
immer vein und frocfen halten, und vor dem Noft
ol bewabren, und wenn man eine gebrauden
roil, fo muf man fie mit gefhmolzener Dutcer wobl.

beflreichen, fo lange big fich. die Butter ein wenig
: oict

i e i —————

-y -~ W —
!
-
—_—
-

. S—
e g L TSR T = = —




	Seite 359

