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360 - Udjte Abtheilung.

firichen, mit fein geriebenem Brodee ober geftofes
~nem Smwiebacf aflenthalben inwendig wobl befireuet, |
benn Das angefhlagene Hineln gethan und mit gus
ter ‘Borfihtigfeit unten und oben mit [angfamen !

Teuer gar gebacfen.  Wenn fie denn gar ift, und
man fie aus der Form machen will, fo muf man fie

an bem Nand herum und um die Pfeife oder Kebre

der Form mit einem dinnen IMeffer behende [fen,
auch auf allen Ecfen und bey dem Robr bas Hiefs
fer ein wenig fachte andriicfen und die Toree éin ¢
wenig beben, daf fie fid) aud) unten, fo viel moge
[ich, ein wenig [Sfet, denn eine flache Sdyffel mie ‘

einem flachen Teller darauf gedect, foldyen mit der
Fornt gufammen umgefehre und auf einem Zifdh ein
paar mal niedergeftofen, dodh) alfo, daB man die
Torm und Schuffel jufammen veft balt, und denn
die Form fadhte und bebende abgejogen, die Torfe
mit einem grofien platten eller wieder umgelebre
und damit in eine Sdyiffel gefest; fo iff fie ved)e
- und fdyon, | '

Regula §23.
Bon Prapavivung und Einvichtung der For-
men, wenn man Torten oder Kuchen
varin ausbacten will. . - |
Afle Formen, bdie man jum Baden gebraud,
fie mégen von Bled), Kupfer oder Mefing feyn, -
“und aud) eine Modelle, weldhe es wolle, muff man
immer vein und frocfen halten, und vor dem Noft
ol bewabren, und wenn man eine gebrauden
roil, fo muf man fie mit gefhmolzener Dutcer wobl.

beflreichen, fo lange big fich. die Butter ein wenig
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Bon Tovten und Gebackertert, 361

bicF an bie Form gefese, denn gleich mit- fein geriea
benem Brodee oder geftofienem Smiebad wobl bHea
ftreuet, fo viel alg anber *Butter befleben oder fiken
bleiben will, und fo fann man binein thun und bafa
fen was man will, und gebet alles gue beraus,

Regula 524.
Som. Slagiven,

Man ftofe ein Bievtelpfund feinen IJucfer mif
einem Enermweiff und ein wenig Rofenzoder Orana
genwafler, bis es ein dicfer Spyrop wird, fo fann
man damit glafiren wag manwill,  Als namlidh,
mwenn man etwas damit glafiren will , €8 fey eine
Forte oder foriften Gebacfenes, welches fid) yum
GlaBiven {chicfet, fo [aft man foldyes, wenn eg ges
backen ift, erfilich ein wenig abFiiblen, denn mit der
angefchlagenen Glaffur ibergeffrichen und gegen
bermn Feuer ober im verfchlagenen ‘BacFofen oder in
einer Tortenpfanne nur antrocfnen laffen, Bl
man aber etwas gang weif} 1bersiehen, und infons
derbeit, weldhes etnen hoben RKand hat, als eine
Manbeltoree, Disquittorte, Fransofifde Torte und
bergleidhen, fo fhiagt man 2 oder 3 Enermeif flein,
daf fie fchaumen, und benn immer geffofienen und
purchgefichteten feinen Jucter bey fleinen Hanben
voll nach und nach dagu gertibre, und immer nady
einer Seite geriibre, Daff es elne-vecht dicfe Maffa
wird, Daf, wenn man Davon an den Rand der TLova
te fteeicht, folches fisen bleibe und niche ablauft,
denn fo Fann man es tiberall damit gfafiren und
nbergichen und gleidhfalls nur anteoctnen laffen,
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