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268 Achite Abtheilung.

foldhe nebft ein twenig Rofenwaffer und efwas gee
ftofienem Carbemom dagu getban, denn ein *Pfund
fein geviebenen burd)gefichten Sucker nad) und nad)
bep Handen voll bineingerihre, und wenn alles
binein ift, ferner fo lange geriibrt, bis es vedht rafch
wird und fich Hebet, denn das Weife von 12 Eyern
su einem fleifen Schaum gefchlagen, und fadyte
Dazu gertifre, und Henn gu allerlebt ein Plund feie
ne durchgefiebee weiffe Seavte bey Hanbde voll Hins
cingeftreuet und facte durdh einander geruibre, und
denn gfeich in einer nad) Reg. 523. eingevichteten
Sorm wie vorher langfam gar gebaden. Man
£ann es inallerband fchone gierliche Formen ausbaks
fen, als eine Schnecte; eine Melone, in einerns bles
chernen Nande mit einemARohr nach Reg. 525. und
was man fondt vor fihone Modellen bat und DHas
ben Fann,
Regula 533.
, Sand =" Ioute,

Man. nehme  ein Pfund friti:he"ﬁuﬂgemafd]ene
PButter, und reide folche ab mit 2 Eperdottern, nad) -
Reg. 3. bafi fie wie ein veche dicfer Hobm wird, hers
nach nodh 3 gange Eper daju, eine geriebene Citrons
fchale, ein Plund fein geriebenen Jucter, alles twohl
fmmer nady einer Seite durdy einanbder. geriibre,
und denn gulee ein Phund feine durchgefiebte weifs
fe Starfe bagu geruhrt und in einer jubereiteten
Form eine Etunde langfam gebacfen,

SRS Regula §34. =
Gine Sand - oder Drodt-Torte auf andre Avt,

Man nebme einige HRunbiiiicfe und [dyneide die

braune
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braune Krufte gang diinhe ab, das inwendige fo

 trocken gemacht, bafi man e8 in einem Maefel ffof:

fen und durd) einen Sieb fidhten Fann, und davon
praparive man vorber 12 foth, denn o fdhlage man
16 Eperdotter in eine etwas grofie ftefnerne Schiifs
fel, foldye erftlid) Flein gevtifee, und denn eine (ea
viebene Citronfhale und obngefalhir drey BViertels
pfund fein geviebenen Jucfer, folches jufammen im.
mer nad) einer Seite gevihre, bis es rafch wird
und fic) beber, benn das Eperweif zu einem fteifent
Sdhaum gefchlagen und daju gethan, und denn die
12 $oth durd) einen Sieb gefichtes Brodr audh binta
ein geffreuet, fachte durd) einander gertibre und in
einer Form langfam gebacfen.  Ober audh, man
madye ein palb ober drey Biertelpfund abgericbene
Butter, denn nath und nadh 12 Epevdotter und brep
Biertelpfund Jucfer hinein geriibre, und denn ie
vorber den Cyerfthaum und gulese das Brove.

« Regula 535.
Cin Orangen - Kuchen,
Ceftlich mathe man efmwas dicken Mildybrey,

~namlid), man vibre ecrwas fein Mebl in Nilch Flein,

folches in fochende Milch gethan, und alfo einen
etas dicfen Drey abgefodhe und abgeriibre, denn
fo veibe mant ein Pfund frifh ausgemafthene But

~ ter ab mit 12 Eperdottern, hernadh ein Halb Pfund

fein geriebenen Sucfer, und von 6 Orangen die
Sdyalen abgerieben, dagu gethan, und immer nady
einer Seite mobl gerihre, und julebe, wenn per
Dick gefodhte Milchbrey abgefublt ift, Havon nach
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