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370 Achte Abtheilung.

@utdiinfen gugeciibre, dafi es eine glemlich bdicke
Maffa wird, und denn nach der 525, Regel in einem
NReif oder Rand gebacken; er muf langfam ausges
bacten wetden, fo wird er vecht gut.
Regula 536.
Ein Wiener - Kuchen,

Man ribre oder veibe erfilich ein baldb Pfund
DButter ab nad) der 3. NRegel, und denn ferner 16
@perdotter ¢ines nad) dem andern binein gerieben,
denn audh ein Biertelpfund fein geriebenen Sucfer,
eine geriebene Citronfdale, ein balb iofel Robm,
einen guten $offel voll eft, Muffatenblumen ober
Niffe, alles wobl burd) einander geribre, denn das
Epereif ju einem fleifen Sdaum gefdhlagen, und
folches nebit einem Plunde guten feinen Mehls gang
facte und bebende audh dagu und durd) einander

getubrt denni In ein eemqértfhrete gorm getban und.

~an einen warmen Ot hingefest, baﬁ es aufgebt,
wenn es im Aufgehen ift , gleich in eine Tortena
pfanne gefet und [angfam abgebacfen, fo wird
er veche,
Regula 537.
Ein Quarf- Kuchen.

Man nebme 4 Pfund fifen Duarf, und preffe
ibn eine gange Nadit, daf alles Naffe beraus ges
bet, benn wobl durdygearbeitet und durdygemangel,
und fo er allutrocfen worden iff, fo muf man ihbn
mit ein wenig fifem Robm etwas anfeuchten, denn
fo nebme man ju 4 Pfund Quarf 14 Eper, namlidh

7 ganae und von 7 nur das Gelbe, benn fo thue
man
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