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370 Achte Abtheilung.

@utdiinfen gugeciibre, dafi es eine glemlich bdicke
Maffa wird, und denn nach der 525, Regel in einem
NReif oder Rand gebacken; er muf langfam ausges
bacten wetden, fo wird er vecht gut.
Regula 536.
Ein Wiener - Kuchen,

Man ribre oder veibe erfilich ein baldb Pfund
DButter ab nad) der 3. NRegel, und denn ferner 16
@perdotter ¢ines nad) dem andern binein gerieben,
denn audh ein Biertelpfund fein geriebenen Sucfer,
eine geriebene Citronfdale, ein balb iofel Robm,
einen guten $offel voll eft, Muffatenblumen ober
Niffe, alles wobl burd) einander geribre, denn das
Epereif ju einem fleifen Sdaum gefdhlagen, und
folches nebit einem Plunde guten feinen Mehls gang
facte und bebende audh dagu und durd) einander

getubrt denni In ein eemqértfhrete gorm getban und.

~an einen warmen Ot hingefest, baﬁ es aufgebt,
wenn es im Aufgehen ift , gleich in eine Tortena
pfanne gefet und [angfam abgebacfen, fo wird
er veche,
Regula 537.
Ein Quarf- Kuchen.

Man nebme 4 Pfund fifen Duarf, und preffe
ibn eine gange Nadit, daf alles Naffe beraus ges
bet, benn wobl durdygearbeitet und durdygemangel,
und fo er allutrocfen worden iff, fo muf man ihbn
mit ein wenig fifem Robm etwas anfeuchten, denn
fo nebme man ju 4 Pfund Quarf 14 Eper, namlidh

7 ganae und von 7 nur das Gelbe, benn fo thue
man
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man von dem Quarf ein paar $offel voll in eine
tiefe Sdyiiffel, und reibe ed mit einem ganjen Ep
und einem Dotter gang fein, daf es mwie ein dicfer
feiner Brey wird, denn fo thut man das heraus
und nimme wieder was frifdes, fo lange, bis der
Quatf und Eper alles fein iff, denn fo thut man
es jufammen, und teibt es abermal mit furif Biers
telpfund fein geriebenem Jucter, aber die Halfte
erft binein gethan, und die andere Halfte hernady,
venn aud) 6 {offel voll gefchmolzene Butter, geftofs
feren Simmuet, einige forh oder nur nad) Gutdiin.
fen in feine Striemeln’ gefchnittene YNandeln, ein
gutes Theil reingemachte Sovinten, foldyes alles
wobl durdy einander geribre, und daf es ja niche
allzu diinn gemacht wicd, fondern wie ein redter
fchmeidiger Brey ift, unbd denn in einer jugerichtes
ten sform gebacfen.  Wem bdiefer Einfab ju ftack
ift, der Fann von allen die Halfte nebmen.  Den

" Quarf ober Rafe macht man alfo: namlid)y, man

nimme gang feijthe fife Milch, und [afi fie nur eben
[aumwarnt werden, und denn eln paar §6ffel voll Laff,
nach Reg. 73. verfertiget, davein gethan, sufammen
dutchgerihrt und ein paar Stunden ftehen [affen,
(0 3ieht es fich sufammen, und fo Fann man mit eis
ner &dyaumetelle gany fachte in der Mildy Herum
viifren, und den Kafe alfo gufammen treiben, daf
man ibn in einen Klumpen befomme, denn Die
IWabdick abgegoffen, den Kafe auf ein Tud) gelege,
paf er erftlich vein abtriefef, und benn vollends quss

© geprefit, foift er um Gebraud) vedyt.

Aa 3 chula

e e e————
e — . e L 1y
e = - e ey

T T ’Fz:s-‘.ﬁ*_-"?'—;..-&."*‘*;.-'-f"_“ =




i ——— — s
- - o g
TN T T S ————

v e - - .
— - - -
- — ek
o, - - —
> e womP
e
LA e e R = e ==
- = Jp— — - - — - — r = T = C P —— =
. e e i e e S : . - = = = e > =l —
x = - - . = mEm—— PR ———— s e -
— 3 S s g T g e £ i —_——— - T - e e — e = e —— 1
_ - o _— e — T
- e e e e = - eermms - e = = z - - —— - ——— —
b o e an E T i B i, e T Rt e —=z = e e — T . ===z ——
- —_r —~ . e B B TR F T e . — e e e e e et e e D DD = —
F -
.
i

37% Achte AbtHeilung,

Regula 538.

| Cin Dutter: Kucen,

Man mache erfilich ein bald Pfund abgeriches
tie DButter nad) Reg. 3. und denn 24 Eperdotter das
u gefdhlagen, aber nidht alle auf einmal, fondern
bey 4 oder 6 und bie erfilid) immer Flein geriifre,
und wean fie alle binein find, nody bey einer guten
balben Stunde immer nad) einer Seite geriihrt,
Denn 3 foth fein geviebenen Sucfer und eine gerfes
bene Citronfdiale aud)-dazu gertihrt und denn in
einer gugericheeten Fornt langfam gebacfen, PMan
fann qud) bas balbe % heil, namfidh, von 12 Epern
bas Weife ju einem fteifen Schaum fthlagen und
au allerlesst gang fadyte dagu vithren, fo wird es reche
gut, aber febr langfam gebacfen.

Regula 539. A
Eine Babe.

Mat nebime ohngefabi ein Pund fein Nebl und
ribre es an mit einem Nofel gueen fiifen Robnt, 4
~ Flein gefthlagene Eyer, einen guten $offel voll fris
fhen Jeft, etroas Sucker und ein Biertelpfund aba
getlarter Butter, Gomwiiry nady Belicben, was man
vermag, alles 1obl durch einander gevithee, und
gleich in eine zugerichtete Form gethan, und mie
der Form an einen warmen Ott gefost, daf es aufs
gebe, die Form muf aber nicht allzu voll gegoffen
terdert, und wenn es denn in vollem Aufgehen iff,
gleid) in einen Backofen odber Tortenpfanne gefesie
und langfam gebacfen. Tenn e gar iff, fo muf
man ibn mit der Form ein wenig fteben laffen, bis

er fich erftlich fefse, und benn herausgenommen und
Sudfer dariiber, e Regula
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