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37% Achte AbtHeilung,

Regula 538.

| Cin Dutter: Kucen,

Man mache erfilich ein bald Pfund abgeriches
tie DButter nad) Reg. 3. und denn 24 Eperdotter das
u gefdhlagen, aber nidht alle auf einmal, fondern
bey 4 oder 6 und bie erfilid) immer Flein geriifre,
und wean fie alle binein find, nody bey einer guten
balben Stunde immer nad) einer Seite geriihrt,
Denn 3 foth fein geviebenen Sucfer und eine gerfes
bene Citronfdiale aud)-dazu gertihrt und denn in
einer gugericheeten Fornt langfam gebacfen, PMan
fann qud) bas balbe % heil, namfidh, von 12 Epern
bas Weife ju einem fteifen Schaum fthlagen und
au allerlesst gang fadyte dagu vithren, fo wird es reche
gut, aber febr langfam gebacfen.

Regula 539. A
Eine Babe.

Mat nebime ohngefabi ein Pund fein Nebl und
ribre es an mit einem Nofel gueen fiifen Robnt, 4
~ Flein gefthlagene Eyer, einen guten $offel voll fris
fhen Jeft, etroas Sucker und ein Biertelpfund aba
getlarter Butter, Gomwiiry nady Belicben, was man
vermag, alles 1obl durch einander gevithee, und
gleich in eine zugerichtete Form gethan, und mie
der Form an einen warmen Ott gefost, daf es aufs
gebe, die Form muf aber nicht allzu voll gegoffen
terdert, und wenn es denn in vollem Aufgehen iff,
gleid) in einen Backofen odber Tortenpfanne gefesie
und langfam gebacfen. Tenn e gar iff, fo muf
man ibn mit der Form ein wenig fteben laffen, bis

er fich erftlich fefse, und benn herausgenommen und
Sudfer dariiber, e Regula
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Re-gula 540.
Krebd - Kuchen,

Mern man die Krebfe ctwas mwoblfeil Haben
fann, fo Eann man bey 6 Etiege nehmen, aber an
Denen Oreen, o fie theuer find, fannman fid) aud)
mit 3 Stiegen bebelfen, die Krebfe niuf man ors
dentlich abFocden, wie fichs gebére, aber nid)t gu
falzig, benn fo muf man bie Schrwanje augbredyen,
und fo die Krebfe grof find, fo madit man das
Fleifdy aud) aus den Scheeren Heraus, von der
Sdhale muf man nadh) Reg. 1. ein gutes Pfund
RKreebsbutter madien, und wenn folche wieder Falt
geworden ift, fo thut man fie in eine tiefe {teinerne
Sdhiffel und vibre fie ab nach Reg. 3. dafi fie wie
ein Dicfer Jtohm oder wie eine Pomade wird, denn
12 @yerdotter, aber yur Jeic nur g binein gefthlas
gen, und ingwifthen immer etwas geeuhre, und nady
dem 2, nad) Reg 4. in fifem MRohm oder’ Mild)
geroeichte Rundflitcte, gang fein gefhnittene Cis
teonfchalen, nach Gurbiinfen ein paar Hande voll
fein geriebenen Sucfev, eine gevicbene Muftar und
ein woeniq Salj, alles darju gethan, und denn nod)
bey einer Stunde immer nad) einer Seite gerubee,
penn die Rrebsfchmange einmal durchgelcdhnitten,
und das Weifie von Den 12 Epern ju einem fteifen
Sdyaum gefthlagen, und ju allerlest bepdes gang -
langfam und bebende dazu gerihre, denn einen Boa -
den ober Unterblatt von feinem miben Teig odee
Blatterteig in eine Tortenpfanne gemadye, den
NRand rundberum fauber aufgefraufet, das Ange.
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