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Re-gula 540.
Krebd - Kuchen,

Mern man die Krebfe ctwas mwoblfeil Haben
fann, fo Eann man bey 6 Etiege nehmen, aber an
Denen Oreen, o fie theuer find, fannman fid) aud)
mit 3 Stiegen bebelfen, die Krebfe niuf man ors
dentlich abFocden, wie fichs gebére, aber nid)t gu
falzig, benn fo muf man bie Schrwanje augbredyen,
und fo die Krebfe grof find, fo madit man das
Fleifdy aud) aus den Scheeren Heraus, von der
Sdhale muf man nadh) Reg. 1. ein gutes Pfund
RKreebsbutter madien, und wenn folche wieder Falt
geworden ift, fo thut man fie in eine tiefe {teinerne
Sdhiffel und vibre fie ab nach Reg. 3. dafi fie wie
ein Dicfer Jtohm oder wie eine Pomade wird, denn
12 @yerdotter, aber yur Jeic nur g binein gefthlas
gen, und ingwifthen immer etwas geeuhre, und nady
dem 2, nad) Reg 4. in fifem MRohm oder’ Mild)
geroeichte Rundflitcte, gang fein gefhnittene Cis
teonfchalen, nach Gurbiinfen ein paar Hande voll
fein geriebenen Sucfev, eine gevicbene Muftar und
ein woeniq Salj, alles darju gethan, und denn nod)
bey einer Stunde immer nad) einer Seite gerubee,
penn die Rrebsfchmange einmal durchgelcdhnitten,
und das Weifie von Den 12 Epern ju einem fteifen
Sdyaum gefthlagen, und ju allerlest bepdes gang -
langfam und bebende dazu gerihre, denn einen Boa -
den ober Unterblatt von feinem miben Teig odee
Blatterteig in eine Tortenpfanne gemadye, den
NRand rundberum fauber aufgefraufet, das Ange.
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374 . Achte Abtheilung,

eiibete binein gethan und langfam gar gebacFen,
man fann von den beften Krebsfopfen einige jue
vuct laffen, und folche beym Anriditen auf den Kus
chen ftecfen und damit ausgieren, der Kuchen ift
fhon und fiebt auch forann redye que aus,
. Regula 541.
Cin Drovttuchen mit Aepfeln. 3
Man madye erfilich ein gutes Thel fein geries
bene Semmel, denn aud) abgefdhalte Aepfel in
Edyeiben gefthnitten und die Ketubaufer beraus
geftodyen, denn audy gerviebenen Rucker und diinne
Scheibdhen Butter juredht gemadhe, denn fo madye
man einen ‘Boben oder Uncerblate von Butterteig
in eine Tortenpfanne und legt erfilich eine fage
Aepfel, denn gerieben Brode, Rucker und Sdheibs
chen Butter, denn wieder Aepfel, und fo fort, big
man genug bat, die oberfle Saqe mufi gerieben
Brode, Jucfer und Scheibchen Butter fepn, und
denn etwas viel immet und Sucfer Gber geftreuet, |
- ben Rand fauber angefrdufet, und denn unten und =~ |

oben mit Feuer gar gebacfen, fo witd er techt
uno gut,

Regula 542.
, Digquit - Kudhen,

Man: nebme 12 Eper, und von 6 bas Weiffe
weggefthlagen, die Cyer erfilich etas Elein geflopfe,
und denn 3 Wieveelpfund fein geviebenen Jucker
und von 3 Eitronen die Schalen gerichen, und denn
jufammen bey einer Seunte immer nath einer Sei
te gerihre, und gulefe 20 oth Fein durdhgefichtete
weifie Starfe darju geriibre, und denn in eine ;.ad)
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