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374 . Achte Abtheilung,

eiibete binein gethan und langfam gar gebacFen,
man fann von den beften Krebsfopfen einige jue
vuct laffen, und folche beym Anriditen auf den Kus
chen ftecfen und damit ausgieren, der Kuchen ift
fhon und fiebt auch forann redye que aus,
. Regula 541.
Cin Drovttuchen mit Aepfeln. 3
Man madye erfilich ein gutes Thel fein geries
bene Semmel, denn aud) abgefdhalte Aepfel in
Edyeiben gefthnitten und die Ketubaufer beraus
geftodyen, denn audy gerviebenen Rucker und diinne
Scheibdhen Butter juredht gemadhe, denn fo madye
man einen ‘Boben oder Uncerblate von Butterteig
in eine Tortenpfanne und legt erfilich eine fage
Aepfel, denn gerieben Brode, Rucker und Sdheibs
chen Butter, denn wieder Aepfel, und fo fort, big
man genug bat, die oberfle Saqe mufi gerieben
Brode, Jucfer und Scheibchen Butter fepn, und
denn etwas viel immet und Sucfer Gber geftreuet, |
- ben Rand fauber angefrdufet, und denn unten und =~ |

oben mit Feuer gar gebacfen, fo witd er techt
uno gut,

Regula 542.
, Digquit - Kudhen,

Man: nebme 12 Eper, und von 6 bas Weiffe
weggefthlagen, die Cyer erfilich etas Elein geflopfe,
und denn 3 Wieveelpfund fein geviebenen Jucker
und von 3 Eitronen die Schalen gerichen, und denn
jufammen bey einer Seunte immer nath einer Sei
te gerihre, und gulefe 20 oth Fein durdhgefichtete
weifie Starfe darju geriibre, und denn in eine ;.ad)
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BVon Torten und Gebackenen, 375

Reg . 525. eingerichtete Sorm gethan, ‘und damit in
eine Lorcenpfanne gefele und gebacken.

Regula 543.
Ein Choccolade: Kudyen.

9Man nehme 24 bis 30 Eyer, folche wobl Flein
gefchlagen, und denn antertbalb Ouartier fitge
Milch dagu gerfihre, und wobl durdygequerlet, die-
fes in cine jinnerne Sdiale gethan, und damit in
einen Keffel mit faltem Waffer gefest, daf das
MWaffer meift o boch als die Sdhale fiebt, deénn
1bers Feuer gefelst und nidht jugedect, wenn e
benn anfange fich ein wenig gu barten, fo muf man
es beraus nehmen, fo lauft und iebt es fich vol=
[ertds jufammen, und wird ein rechter EperEafe, Dies
fes denn auf einen Durchithlag gegoffen, dap es
vein aberiefet, benn in ein Gefchivy gethan und Flein
gernibre, und denn ein Pfund abgeflaveer Butter,
ein Halb Pfund Flein geftefenen Jucker, ein balb

- Pfund!Elein gefioffene Manbdeln, 24 Eperdotter, Das

alles bey einer Etunde immer nad) einer Seite wobl
geriibre, Denn ein-Halb Pfund fein gemadyier Choce
colade, 2 $offel voll Cifronfaft und von 12 Epern
das Weife su einem feifen Sdhaum gefchlagen und
foldhes su allerlelit ganj fachte bagu gernbre, denn
fo mufi man vorber einen Bobden oder Unterblate
von Vutterteiq in eine Tortenpfanne verfertigt Has
ben, den Rand fauber.umgefraufet, und denn das
Angeriihree gleidh binein gethan und gebacfen.
Wer ¢s nicht fo grof machen will, der nehme vor

~ qflen nur die Halfte.
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