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Muffatenblumen und ein twenig Salj, diefes denn
mit [auroarmer INHd) angenebe, dafi man es nup
eben gufammen durdhffampfen Fann, denn 1o bis
12 &yer, nachdem man viel angeribre hat, erftlid)
flein gefchlagen, und foldye nebff einem guten Stiifa
fe abgeflaveer Butter baju geriihre, es muf aber
ficht diinner angevitbrf werden, als daf man es
nur eben rithren fann, denn auch aufgefodite ober
gefrellte SKofinen und in feine Seriemeln gefchnits
cetie Manbdeln, von jeden ein gut Theil daju gethan,
folches jufammen durchgerubre und denn bingefelst,
Daf es aufgebt, und denn nad) Reg. 523 oder 525.
in eine gut eingevichtete Form oder Reif gemadht -
und gar gebacfen. ~Wer gar feine Formen hat,
per fann fich eine TLorfenpfanne nady der Grofie
Des Kuchens bedienen, diefelbe aber aud) wic eine
Form befthmieven und beftreuen,

Regulas46.
| Leipsiger Gebackenes.,

Man laffe 3 Viertelpfund DButter fchmelzen und
Denn ein mwenig flefen, daff dbas Saly ju Grunde.
finfet, Denn abgeflart und immer gevubet, bis fie
falt und wie ein Brey rird, und Ddenit von 12
- @oern pas Gelbe und von 2 bas Aeife nach und
rach binein gernibre, denn 6 $offel voll fitfier Mildh,
ein-Ha!b Pfund feines MNebl, ein paar Hande voll
fein geftoffene SNandeln, ein paar $offel veoll Jefl,
und ein wenig Sal;, alles wobl gertibre, bis es
3abe wird, und denn in eine jugeriditete Form ges

than, und Hamit an einen warmen v bingeﬁe&g
f | ~ ba
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bafi es aufgebt, und wenn es in vollem Wufleigen
ift, fogleid) mit ber Form'in eine Tortenpfanne ge.
fet und gar gebaden, fo wird es redye fdyon.
Regtla 547.
Reid - Kuchen.

Man Fodhe nad) Guediinfen etwas Reis in'fifs
fer Mild), baf er recht dickf wird, aber nicht gar ju
amiitbe, fondern daf die Korner nod) fein gany bieis
ben, und denn foldhes Falt werden laffen, denn fo
macht man nad) Proportion und Gucdinfen ein

wenig @@geriebene Butter nad) Reg. 3. und thut

denn efwas in NRofenwaffer eingerweidytes Te:fz
brodt, auch ein paar Elein geflofjene Swiebacf, ein
gang wenig Saffran, Sucfer, Jimmet, etliche Flein
gefchlagene Eper daju, alles wobl durch einanbder
geribrt, dennaud) fo viel Neis dazu geribre, daf
e8 siemlich Dict wird, diefes fest man denn bey 48f:
feln voll in eine Pfanne mit beiffer Butter und
bacfet Kudyen daraus, fo grof oder Flein wie man
will, benn angeridhtet, Sucfer dardber, und warm
dur afel gegeben.
Regula 548.
Eitt NReid- Kudhen anderer Art.

Man fodye obngefabr ein Pfund NReis in fifer |

Mildh, wie vorper, red)t dicf und niche ju miirbe,
oenn fo mache man audy ¢in Haldb Pfund abgerie:
bene *Butter nad) Reg.s. ober man laffe drepy BViev.
telpfund Butcer {chmelsen, folde abgeflare, und

Denn fo lange geviibet, big fie wie ein Brey wird,

venn 12 Eperdotter nad) und nad) binein geriibre,

benn audy Jimmet, gericbene Citronfchalen und 3
: . bis
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