Landesbibliothek Oldenburg

Digitalisierung von Drucken

Nieder-Sachsisches Koch-Buch, oder Sieben hundert und
zehn Anweisungs-Regeln

Loofft, Marcus

Lubeck, 1778

VD18 11689757

Regula 550. Ein Semmel-Kuchen.

urn:nbn:de:gbv:45:1-11242

Visual \\Library



380 . Achte Abtheilung.

ren, fo mufi man felbige cben fo mit Sucfer u eis
~ nem bidlen Syrop Foden, als wenn man fie einmas
_ chen will, und denit wieber verfthlagen und abfihs
~ len [affen. Ber es nicht wagen will, diefen Kuchen
in einer Form u bacdfen, der made von feinem
Feig ein Unterblatt ineine Torfenpfanne, ben Nand
fauber umgebraufet und davin gebacten, fo wivd es
ebenfalls redht fchon , und wem bder obige Einfos
su ftarf oder gu grof iff, der nebme vou allen den
Dalben oder Dritten Theil,

- Regula 550.
Cin Semmel - Kudyert. _

Man madye geroftete Semmelfcheiben nad) Gut.
ounfen, als man gebraudyt, und thut folche in
eine praparivte oder eingevidhtete Form, denn 8 bis
12 Eper- ausgefd)lagen, von 4 aber das Weifie al
lein, Denn die Cper mitein wenig geriebenem Brods
te, gefchmolzener Butter, Tiifem Robm und Rofis
nen, jufammen mwobl durchgefhlagen, denn das
Epermweif ju einem fteifen Sdhaum gefthlagen und
auch dagu geribre, denn foldes auf das Brodt in
dieSorm gegoffen und gebacfen.  IMan Fann audy

nadh Reg. 72. einen Fleinen Kand um eine Sechiife:

fel fegen, bie Schirffel wobl mit Butcer befhmievt,
Das geroftete Brodt mit bem Ungeriihreen babin.

ein gethan, und in eine TLortenpfanne auf eifn wes

11ig Salg ober Sand gefesit, und fodann gebacfen,

Regula §51. -
Cin Mehl - Kudyen,

Man mac@e er[}ud) nafh Regula 3. ¢in Pfund
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