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386 Achte Abtheilung,

Regula 5358.
Brunellen = Zorte,

Die Btunellen mu§ man evfilich in feine Strfes

meln fchneiden, denn in einen Topf oder fteinerne
Pfanne mit ein wenig Waffer und Wsein, Jucfer,
gefiofenem Jimmet, und ganj fein gebacfren Cie
sronfthalen gethan, und fo man will, auch Corinten
und Elein gefdhnittene @ucabe, Diefes jufammen
durdhgefocht, daf es ein mwenig dicE und ju einer
Forte vecht mird, denn abEtblen laffen, und fobann
mit feinem ijattertmg eine Torte Davon verfertis
get; fo wird fie veche.

Regula 559.
ﬂbﬂaumen orte,

Die Pavimen muf man fauber und rein abtwls
fthen, denn f{o viel Waffer, daf fie vollig bebecfe
find,‘Darauf giefen, und denn redht gar fochen laf
fen, benn von ben Srejnen abmadyen und in eine
Sduffel thun, von den Steiven muf man dHas
ubrige Sleifch, fo daran fien geblieben, mit dee
Piaumenfuppe rein abwafthen, und damit die
Pflaumen ferner annegen, daf fie von DicfigFeic

vedyt find, denn Sucfer, geftofiene Dtegelein, fein

gebactte Cltronfthalen, aud), wer da will, in Stries
meln gefdnittene Mandeln und Flein gefthnittene
Gucabde darein gethan, damit wobl durch einander
gerithree, Daf es eine recht qute Maffa wird, und
penn ferner mit feinem *dlatterteig eine fiorte Dae
- yon verfertuget. -
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Aepfel = Jorte,

MWenn man die Aepfel vorper abfthalet und in

‘ 4 ©tiicfen, als auth die Kernbaufer rein beraus

gefchnicten bat, fo werden fie in gans diinne Sdyeiba

chen gefchnitten, und denn in einer Pranne mit ein

' wenig *Butter, Fucfer, geéffofenem Jimmet, Flein

!_ gebacfeen Citronfthalen, und fo man will, audh Flein

gefdnittener Eucabde, ein wenig auf dem Feuer

abgefdhwise, und fo die Aepfel niche allzu fauer und

mafferig find, fo fann man eud) ein enig Wein

Dagu gieflen, aber daf fie ja niche u dinn und 3u

- weidh gemadyt mwerden, denn abfiblen laffen, und

in guten feinen Blateerteig cine Torte davon ges
madt, wie vorher; fo wird fie veche.

Regula 561.
Kivfchen = Torte.
Die Seeine muf man erft aus den Kirfthen ma-
chen, und denn mit eiliem guten Theile Sucfer in
eine Cafferoll thun und ein' toenig Fochen laffen, fo
gebt der Saft heraus, denn die Kivfthen mit einem
Sdyaumliffel berausgentommen, bie Kirfdhenfuppe
ober ben Saft mif ein wenig gefiofenem Swiehack,
geltofienem Zimmet und Flein gebadten Citrons
. fhalen, ein wenig Fury und bicf eingefodyt, benn die

Kivfihen wieber daju gethan, einmal zufammen
‘ durdygefocht und bingefest, daf fie abfublen, denn
ferner in einem feinen Reig zu einer Torte vers
fevtiget,

i Regula s60.
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