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396 Achte Abtheilung,

-~

vivet unbﬂeingerid}tpt iff, gebactens fo wird es redhe

gut und fchon, |
Regula 556.
- SGpecE = Zorte.

“Man nebme cin Pfund Spedf, foldhes gang.

fein gebadtt, denn ein wenig auf bem Feuer gerihe
vef, DaB es fhmelze, und denn durch ein Haarrudh
geftvichen, denn aud) 4 bis 5 ArtifdhocFenfhiple

gang miitbe gefoche, gebacFt und fein gefiofen, 3

bis 4 robe Enerboteer, 4 gefrofiene Swiebact, Saly,
.ein mwenig Pfeffer, geftofienen Jimmet und Jucfer,
{folches alles gufammen gethan und auf dem Fener
“ein wenig abgerafre und bingefese, daf es Fale
wird, denn fo mache man einen weichen abgefiofies
nen Feig, ndmfid), man mache in ‘eine Cafferoll
obngefabr ein balb Pfund abgeriebene Butter mis
g-big 4 Eperdottern und einigen ffeln voll fifen
-/ Nobm, alles wobl gufammen abgerlibre, aber nidhe
auf Feuer, denn fo viel fein IMebl bineingefofien
und geftampft, dafi man ihn auf dem BVackeifch
ferner rooBl durcharbeiten Eann, und denn eine Tore
ge davon gemadht, wob! gebacken tnd glafirt mie
HBucker und Orangen - Waffer. .

*Repula 577. " .

o Zorte von Diffacien,
Man nehme ein Viertelpfund gang fein geftofs
fene Piftacien . ein Halb Pfund eingemadhte und
Elein gefdnittene Cltronfhalen, oder an beren ffate

'~ fo viel Flein gefthnittene Sncade, diefes nad) Guta

Qunten mit efvas dicken fufem Rohm angemifrfét,

e e s s e i

e
-




	Seite 396

