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396 Achte Abtheilung,
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vivet unbﬂeingerid}tpt iff, gebactens fo wird es redhe

gut und fchon, |
Regula 556.
- SGpecE = Zorte.

“Man nebme cin Pfund Spedf, foldhes gang.

fein gebadtt, denn ein wenig auf bem Feuer gerihe
vef, DaB es fhmelze, und denn durch ein Haarrudh
geftvichen, denn aud) 4 bis 5 ArtifdhocFenfhiple

gang miitbe gefoche, gebacFt und fein gefiofen, 3

bis 4 robe Enerboteer, 4 gefrofiene Swiebact, Saly,
.ein mwenig Pfeffer, geftofienen Jimmet und Jucfer,
{folches alles gufammen gethan und auf dem Fener
“ein wenig abgerafre und bingefese, daf es Fale
wird, denn fo mache man einen weichen abgefiofies
nen Feig, ndmfid), man mache in ‘eine Cafferoll
obngefabr ein balb Pfund abgeriebene Butter mis
g-big 4 Eperdottern und einigen ffeln voll fifen
-/ Nobm, alles wobl gufammen abgerlibre, aber nidhe
auf Feuer, denn fo viel fein IMebl bineingefofien
und geftampft, dafi man ihn auf dem BVackeifch
ferner rooBl durcharbeiten Eann, und denn eine Tore
ge davon gemadht, wob! gebacken tnd glafirt mie
HBucker und Orangen - Waffer. .

*Repula 577. " .

o Zorte von Diffacien,
Man nehme ein Viertelpfund gang fein geftofs
fene Piftacien . ein Halb Pfund eingemadhte und
Elein gefdnittene Cltronfhalen, oder an beren ffate

'~ fo viel Flein gefthnittene Sncade, diefes nad) Guta

Qunten mit efvas dicken fufem Rohm angemifrfét,
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umgefraufet, und alfo gebacken,

Bon Torten und Sebacfenen, + 397

nebft ein wenig gefchmolzener Butter ober gefchmols
senemt @pect, geftofienem Jimmet, Jucfer und
Ambra, diefes 5ufhmmen auf gelinbem Feuer abs
geriibet, dafi s ein menig dick wird, denn abfiipe
fen [affen, und fobmm ferner tn einem feinetr weis
dyen mut[}en Teig, wie vorher, ju einer Torte vers

fertiget, wobl gebacfen, und. mit 3ucker, Orangeits
OBaffer und Sranatz Kovnern oder buntem Siveus
. 3ucfer angerigtet,

Regula 5"’8
Qorte e Craim, oder Rohim - Torte.

DMan nebme ein Biertelpfund gang fein wie Dlebl
geftofiene SManbdeln, foldye mit fufer Mild) drrd)
ein Haartuch geffriden, daf e6 vedht famig wird,
und was nidit durch will, das mu§ man mieder
ftofien, bis man es alles durchgetrieben hat, diefes
denn balb eingefocht und fetig gerntbre, gulefie vier
Eperdotter mic ein wenig NRobm Elein gefd)lagen
und auch tagu geribre, wenn es-denn dick {ff, aud)
ohngefabr ein Biertelpfund Jucker daju, denn eine

Sdyiffel mit Butter befdymiere und darauf gegof'

fen, baf es Falt wird, benn fo Fann man es in eine
Zorte. perfertigen; namltcf} man ficeicht erfilich

unten auf den Teig ein renig dicfen’ fuffien Nobm

und fireuet gerteb..ne Cirronfchalen daguber, denn
fo [egt man das fectig gemachte, enteder 111Ctuf.
fen gefdyniten ober gang darauf, denn wieder mie
ein_wenig dicfen Robm bergefivichen, und wiee
et mif geviebenen Citronfhalen ubergeftreuet, bentt
fauber mit @triemeln bergelegt, den Rand gielich
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