Landesbibliothek Oldenburg

Digitalisierung von Drucken

Nieder-Sachsisches Koch-Buch, oder Sieben hundert und
zehn Anweisungs-Regeln

Loofft, Marcus

Lubeck, 1778

VD18 11689757

Regula 579. Torte von purem Rohm.

urn:nbn:de:gbv:45:1-11242

Visual \\Library



i
H |
| H
I il
| - |
| |
R 1
| |
| il
1 B
it
i
ge
I
Ia i
{1
] l;l
W | |

398 Achte Abtheiling,

Regula §79.
Forte von purem Nohm,
Man nehme nach Guediinfen etwas fiifie Milh,
und [affe folche den dritcen Theil einfochen, dafi fie
- beginnet famig ju werden, denn 6 Eperdoteer mit

-, eint woenig Mild) Flein gefchlagen, und foldhe mit

einem Eleinen Stitcfdyen Dutter und ein wenig
@aly dagu gerubre, und denn ferner- gefocht und
immer gevibre, bis es dick wird, denn julese aud
Jucker daju gethan uld ferner alfo gemadyt als die
vorhergebende, :
Regula 580.
- Zorte von Melonen. .
Den Melonen muf man bdie harte Sehale aba
fthalen, und inwendig das redyte Weidye audh Hers
aus fhneiden, denn in Stiicfen: gefhnitten wie
man will, und mit fein geffofenem Sucfer und fes
ftoBenem Jimmet einige Seunden eingebeijet und
Davinnen [iegen laffen, denn bernad) eine Torte
Davon gemad)t wie geborvig, und angerichtet mie
Sucker und Orangen - Waffer.

Regula 581.
Torte von Myefonen andever vt

Die Melonen mwerden wie vorber gefdhalt nd
in ©titcfen ge{hnitten, in weifem Wein miirbe
gefodyt, und denn mis gwey geftofienen Swiebacfen,
Sucfer und Jimmet gemiifet, denn falt werden lafa
fen und feener eine Toree davon verfertiget, gebafs
Fen und mit ucker und Qrangen - Waffer glafiret.
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