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Ron Tovten und Sebackenett, 399

Regula §82.
Sorte von fauerfifen Sachen.

Man thut ein Glas Trauben s oder Citronfaft
auf ein Viertelpfund Sudfer, folches. auf dent Feuer
abgeribre, bis es auf die Halfte eingeFoche ift, benn
6 Eperdotter mit einem ober anderthalben INofel
Robhm Flein gefhlagen, und nebit ein wenig Buts
ter, Orangen - Waffer, Citvonfthalen, Jimmet, und
fo mebr Sucker ndthig feyn mochte, bdiefes jufama
men auf dem Feuer gerubre, bis es dicf wird, benn
Falt erden [affen und ferner in einem Blatcerteig
eine Torte davon verfertiget.

Regula 583.
Torte pon Artijchocken(tublen. .

Die Artifhocfenftiible muf man erfilich nad
Regula 52. prapariven ynd denn ferner vecht miira
be fodyen laffen, Denn flein gebacft und bernach
mit 2 ober 3 Imwiebad gany fein geftofien, denn
mit einigen {offeln voll fifien Robm, Sucfer, Jim.
met, ein wenig Salj, geriebenen eingemadhfen Cia
tronfchalen auf dem Feuer ein wenig abgernbrf,
Dafi es gu einer Torte vecdht und ein wenig dick
tird, denn abfiublen laffen, und fodann ferner in
feinen Rlatterteig su einer Torte gemad)t, und nad)
pem Bacfen mit Sucker und Ovangen = Waffer

glapiggf.
‘ Regula §84.
vfe Hon Wiovceln oder Champion.
©o man von diefer einem eine Torte machen
rill, fo muf man es, wenn es geweidht oder yein
Ce gemadht
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400 Achie Abtheilung.

qemad‘»t iff, gany Elein haden und denn mit efrvas

fitfem Jobm, ¢ 3e$‘oﬁcncm Swiebact, Sucfer, geries

benen cwgmnad)ren Gltmnfdm[en unb einem fleis
nen Stictchen Dutfer-auf dem Feuer ein wenig

- abrihren, daf es Dick wird,  denn ~abfublen laffen,

und in eine Tovte 'netf'crtlgen

Regula 58s.
Torfe con Grbapfe[n.

Di¢ Erdapfel mug man fauber abmwafdhen und
fobann micbe Fochen, denn die fd)marje Hauf abs
siehen, Denn Elein mitfen und mit einem Stiddhen
Butter, fifem NRobm, Jucker, Citronen und Cea
1oy ablngren denn abfublen laflen und in eine
Torte verfertigen.

Regula §36.
Qorte von rothen MNibets.

Die rothen Riben muf man erfilich miebe Fos
then, denn vein madhen, Elein {dhneiden und denn
vollends flein fiofien, Denn ‘mit Sucfer, IJimme,
@alz, geriebenen eingemadyten Citvonfthalen ab.
ritheen, und denn eine Yorte davon madyen, und fo
man will, nad) dem Bacfen mit Sucfer und Oraite
gen = IBaffer glafiren,

Regula §87.
Torte pon gelben ‘iﬂurgell‘t.
* PMan nehme nady Gutdiinfen em Q{)ei[
rein gemadite geibe SWBurgeln, folche in'" % ein
teniq 1iber balb gar gefodit, denn aufgelegt, daf
fie abFiiblen und abtrocnen, und denn felbige auf

einer Neibe gevieben, dennt o madht man ohngefade
ein
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