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402 Achte Abtheilung.

Quefer mit ein wenig Citronfaft ober Orangens

SBaffer angeneGet, wobl gevibre, daf es wie ein

@yrop wird, denn Drangenblumen dbarunter gemens
~ get, die Torte damit ubergogen und denn unter els

nem Tovtendecfel mit gelindem Feuer trocEnen laf
fen; [oiftes reche und fdhon, Auch Fann man es
alfo machen: Man nebme ein gut Stiicf ausgemwa.
fchener Butter, Juder, Orangenblumen, 2 gefiofe.
ne Suwieback, 2 rohe Eyerdotter und etwas Citrons
fafe, foldyes auf gelinbem Feuer ein wenig abge.
riibrt, denn falt werden laffen , und fodann eine
Torte in Blattercéig oder in einem feften Teig da.
von gemad)t und denn auch wie vorher 1iberzogen,
Regula §89.
Tortevon 2Aepfeln en Craime,

IBann die Aepfelabgelchalt find, o fhneidef man
fie in 4 oder mefir Stiicfe und die Haufer heraus,
penn gieft man meifen Bein davauf, und damie
vecht dick und ftavf eingefocht, denn mit Jucfer und
Srangenblumen gefiofen und durdh ein Haartuch
oder Fleinen Sieb gefivichen, und Denn in ‘Blacters
teig ober in einem feften Teig eine Torte davon ges
macht und glafivet.  Oder Aepfel in Fleine Stiifa
fe gefdnitten, mit meifem IBein, eingemadyten
Citronfthalen, Simmet ‘und SBucfer abgeftoft, in
feinen Blatterteig eine Torte dbavon gemadyt und
nach dem Bacfen mit Jucfer und Orangenmwaffer
glapivet, - '
Regula 590.

Torte von Sauverampfer - Saft.
Man muB ein gut Theil Sauerampfer nehmen,
Dens




Bon Tortert und Gebacenen. - 403

denfelben rein madhen, robl mafden, denn Flein
bacfen und ftoffen, und fodann ben Saft herauss
wringen, denn Sucfer, geftofienen immet, 3 bis 4
geftofiene Swiebad, ein Stic *Dutter, 3 bis 4 tos
he Gperdotter, geriebene gingemadfe Citronfihalen,
und foman es bat, audy Orangenblumen, biefes auf
bem Feuer ju einem dicten Hophm abgeriihre, denn
Falt werden [affen, und fo ferner in Blatterteig oder
in einem feften Reig gu einer Tovte verfertiger, und
mit Sucfer angerichtet,

- Regula 591.' 5
Torte pon Spinnat i etnei feften Tatg.

Man nebme fo viel Spinnat als man ju qebratis
chen getenfe, denfelben rein gemadyt, wobl genas
fhen und vein ansgedriicke, denn mi¢ weifem Wein
gang Fury und micbe eingefbchi€, und dean fernet
mit Sucfer, Simmaet, eingemachren Titronfdialen,
&al3, ein paar geftofienen Quviebact und *Butter
abaeftoft, denn Falt werden laffen und ferner. eine
Torte in feften Teig davon gemadyt. Mamlich,
man thue etmas Buffer m't ein wenig IWaffer jum
Feuer und laffe es auffochen, und bamit viibre man
ctmas fein Mebf an, aber niche allu fEeif, fons
dern baf man ibn nur eben bearbeiten fann, fyice
oon madhe man ein Unterblate fo grof als man die

* Zorte haben will, aber man muf den Teig efwas

otmn austreiben, denn fo fest man cinen feinen
Rand wm bas Unterblatt, als wennman einen Rand
um eine Sdiifiel fekt , diefen Nand sfeclich und

bunt gemacht und fodann den Spinnat hinein ges
Wi o™ than,
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