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Bon Tovten und Gebacfenenr. 405

inem feinen feften Teig, wohl gebacken, und roey
fie bat, mit Orangenbiumen angerichtet,
Regula §94.

- Rorte pon rothiichem Fasein.

Man nehme etwas rothlidyen Wein, Nohannss
beerenfaft, 2 bis 3 gefiofene Swicback, 4 bis 6
@perdotter, geviebene eingemacbie Citronfthalen,
Qimmet, Jucker und ein Stk Butter, folces ju
einem dicen Nohm abgeriibre, benn Falt werden
(affen, und ferner gemacht wie vorher,

Regula 595.
Torte von Pommeranien.

SMan nehme fo viel Pommerangen alg man
ndthig hat und ju gebrauden gebenft, benu alle
Sdhalen abgemacht, das Jnwendige in Sdyciben
ober in Sticbon gefdnitten, die Kerne beraus ges
madyt, und mit Sucfer, Fimmet, geflofenen Zwies
back und Elein gefthnittenen Piftacien angemenget,
unb Denn eine Tovfe davon gemadjt wie vorber,

~auf welihe Wt man will,

Regula 596.
Korte von grimen Cifroner.

Diefe witd: ehen fo wie die vorhergehenve s
madht, aber an ftatt der Piftacien werden einges
madyte Citronfdyalen genommen,

Regula 597.
Torte pon Flein gefthnitienen Piftacter.
lan nehme nady Gutdinfen etwas fiifen Difs
fen Nobm, uckor, Jimmet, efwas geftofenen
Swichack, 2 oder 3 Eperdoteer und ein gutes Theil
Ec g \ fein
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406 thbfe Abtheilung.

fein g;rcﬁ_nittene Piftacien, bdiefes ju einer dicfen
Marmelade oder Rohm abgeriifre und denn Fale
Werden laffen, denn einen WManbdelteig gemade,
namlic), man nebme ein balb Pfund fein wie Meb!
gelfofene Mandeln, ein bald Pfund fein geftofies
nen Sucfer, ein Pfund fein Nebl, diefes mit Epern
auf einent Backeifdh 3u einem Zeig angeribre, und
fodann eine Torte bavon gemadit, nac) dbem Bafs
Fen glafiivet, und wer fie bar, mit Orangenblumen

angericheet,
Regula 598.
orte von Manbel- RNohm,

IMan mug ein Pfund Mandeln ffofien, fo fein
als INebl, und foldyes mit fiifer Mild) durdh elnen
Fleinen €ieb fireidhen, mas nidt durdh will, mug
man wieder ftofien, bis alles bindurdy ift, ind das
Durdhgefirichene muf reche dict feyn, denn folches

mit ucfer und immet gefoct und flets gernfit, -

bis es ein redhrer dicker NRobm wird, denn [afe
mang falt werden, und verfertiget es bernadh) mwie

'~ oben mit einem YMandelteig u einer Rorte, bes

ficeiche es mit Johanusbeeren- Saft, und denn
witd ¢s gebacfen. :
Regula 599.
Sransdfiyche ITorte. ,

Man nehme obngefdbr ein Quartier fiifien
Hobm, einige Flein gefchlagene Eperbotter, ein paar
geélfofiene Swieback, Sucfer, immet, eingemachte
Citronfthalen, ein Wiertelpfund geffofenc Piftas
cien, biefes gu einer dicfen famiqen Marmelade abs
gerudre, und denn [afc mans Falt merben,aw;n'rn

ann
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