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406 thbfe Abtheilung.

fein g;rcﬁ_nittene Piftacien, bdiefes ju einer dicfen
Marmelade oder Rohm abgeriifre und denn Fale
Werden laffen, denn einen WManbdelteig gemade,
namlic), man nebme ein balb Pfund fein wie Meb!
gelfofene Mandeln, ein bald Pfund fein geftofies
nen Sucfer, ein Pfund fein Nebl, diefes mit Epern
auf einent Backeifdh 3u einem Zeig angeribre, und
fodann eine Torte bavon gemadit, nac) dbem Bafs
Fen glafiivet, und wer fie bar, mit Orangenblumen

angericheet,
Regula 598.
orte von Manbel- RNohm,

IMan mug ein Pfund Mandeln ffofien, fo fein
als INebl, und foldyes mit fiifer Mild) durdh elnen
Fleinen €ieb fireidhen, mas nidt durdh will, mug
man wieder ftofien, bis alles bindurdy ift, ind das
Durdhgefirichene muf reche dict feyn, denn folches

mit ucfer und immet gefoct und flets gernfit, -

bis es ein redhrer dicker NRobm wird, denn [afe
mang falt werden, und verfertiget es bernadh) mwie

'~ oben mit einem YMandelteig u einer Rorte, bes

ficeiche es mit Johanusbeeren- Saft, und denn
witd ¢s gebacfen. :
Regula 599.
Sransdfiyche ITorte. ,

Man nehme obngefdbr ein Quartier fiifien
Hobm, einige Flein gefchlagene Eperbotter, ein paar
geélfofiene Swieback, Sucfer, immet, eingemachte
Citronfthalen, ein Wiertelpfund geffofenc Piftas
cien, biefes gu einer dicfen famiqen Marmelade abs
gerudre, und denn [afc mans Falt merben,aw;n'rn
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Non Torten und Gebacfenen. 407,

Eann man von Manbdelteig ein Unrerblatt mit eis
nem fleinen Rand berum auf einem Bogen Papter
als ein Hery formiven, oder aud) rund, was einem
por ein Modell beliebt, bas Abgerubre dabinein,
mit Fleinen Sdeibdien Butter belegt und denn gee
bacfen. Man Fann aud) von Blatterteiy oder
feinem mirben Reig ein Unterblatt in elne Torrens
pfanne madjen, und es darin aud) alfo gar bacfen.

Regula 6o0.
Torte Admirable.

Daju muf man eine filberne ober blecherne
Edyiffel baben, denn ein paar Oblatfuchen ein
gany wenig angefeudytet, daf fie fic) biegen laffen,
folche unten in die Schiiffel gelegt, doch alfo, dap
ber SRand von der Echiiffel einen Finger breit frey
bleibt, denn fo fhneidet man 4 dicfe Striemeln
von fein gemadyten Burterteig, einen Finger breit
und hodh, foiche Freujroeis iber die Sduffel gelegt,
pap g Ecfen Formmen, und denn in eine jede Ecfe
befonbere eingemachte Sadhen gelegt, denn von 6
Eyern das Weife ju einem fteifen Schaum gefd)la.
gen und davon einen faubern Rand um die gemad)s
te Torte gefest, um den ©duffelrand berum, mit

. geriebenem feinen Sucfer beftreuet und denn ges

bacfen. Qder man Eann es aud) aljo machen: man
anache evjilich ein Unterblate von *Blatterteig in

" eine Tortenpfanne, ober auf einen Bogen Papier,

und Oa eine Sorte eingemachter Sadyen ganz dine
ne ubergefivichen, diefes mit Oblaten bedecft, und
denn mieder eine andre Sorte eingemad)tes dars
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