Landesbibliothek Oldenburg

Digitalisierung von Drucken

Nieder-Sachsisches Koch-Buch, oder Sieben hundert und
zehn Anweisungs-Regeln

Loofft, Marcus

Lubeck, 1778

VD18 11689757

Regula 600. Torte Admirable.

urn:nbn:de:gbv:45:1-11242

Visual \\Library



1{;
el
i.

o gmee——

Non Torten und Gebacfenen. 407,

Eann man von Manbdelteig ein Unrerblatt mit eis
nem fleinen Rand berum auf einem Bogen Papter
als ein Hery formiven, oder aud) rund, was einem
por ein Modell beliebt, bas Abgerubre dabinein,
mit Fleinen Sdeibdien Butter belegt und denn gee
bacfen. Man Fann aud) von Blatterteiy oder
feinem mirben Reig ein Unterblatt in elne Torrens
pfanne madjen, und es darin aud) alfo gar bacfen.

Regula 6o0.
Torte Admirable.

Daju muf man eine filberne ober blecherne
Edyiffel baben, denn ein paar Oblatfuchen ein
gany wenig angefeudytet, daf fie fic) biegen laffen,
folche unten in die Schiiffel gelegt, doch alfo, dap
ber SRand von der Echiiffel einen Finger breit frey
bleibt, denn fo fhneidet man 4 dicfe Striemeln
von fein gemadyten Burterteig, einen Finger breit
und hodh, foiche Freujroeis iber die Sduffel gelegt,
pap g Ecfen Formmen, und denn in eine jede Ecfe
befonbere eingemachte Sadhen gelegt, denn von 6
Eyern das Weife ju einem fteifen Schaum gefd)la.
gen und davon einen faubern Rand um die gemad)s
te Torte gefest, um den ©duffelrand berum, mit

. geriebenem feinen Sucfer beftreuet und denn ges

bacfen. Qder man Eann es aud) aljo machen: man
anache evjilich ein Unterblate von *Blatterteig in

" eine Tortenpfanne, ober auf einen Bogen Papier,

und Oa eine Sorte eingemachter Sadyen ganz dine
ne ubergefivichen, diefes mit Oblaten bedecft, und
denn mieder eine andre Sorte eingemad)tes dars
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408 Achte Ql'bt{)eihmg.

auf, und denn wieder Oblaten, diefes mache man
nad) Belieben {o viel und fo Hod) als man es vers
langet, denn einen ausgefchnitrenen Declel daviber
gemad)t und gebacfen. -
Regula 6o1.
Stangdfifche Torte mit einem. weifen
, Heberjug. '

Man mache eefilich ein gutes Theil vech feinen
mirben Telg oder Bldtterteig, und denn fo made
man davon ro big 12 diinn ausgerofite runde Ku..
chewr, o breit als man die Torte haben will, diefe
Kudhen legt man auf ein Blech und (A6 fie {n eis
nem *BacFofen gar bacfen, oder auch nach und nady
in einer ovtenpfanne gar gemacht, denn hingeleqe,
Daf fie Falf werden, und denn fo legt man erfifich
einen Kudyen auf eine platte Sciiffel oder cinen
Zeller, bernad) ber den Kudhen cingemadyie Ean
dhen gang diinne geffrichen, denn einen andern Kus
dyen bdarauf gelége und mit dem Voden von einer
andern platten Schiffel feft darauf nietergebriicfe,
Denn toieder eine andere Sorte eingemaditer Sa.
dhen gang dinn bergeftrichen, denn wicber einen
Kuden, und fo ferner bis fic alle find, unb es hods
genug ift, denn ben Kand rundberum egal, glate
unbd eben abgefdhnitten, und denn nad) Reg. 524. cis
nen wetfien Glaffite gemadye, dev vecht ftarf und ffeif

ift, und bamit oben fiberher und rundherum faubet

und glatt angefividhen, mir gefhnittener Sucade
und buntem Streugucfer proper ausgejiert, unbd
Dennt nur in dev Warme ober gegen dem Feuer asi.
troctnen laffen, o ift e8 red)t unbd fiebt tecdht fdyon
aus, e - ~Regula
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