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BVon Tovten 1und Sebacfenrerr,” 409

Regula 602.

Torte von geriebenen Luitten,

Man nehme ecliche Duitten ohngefabr nad) Gut.
binfen, foldhe abgefchalt, in 4 StiicEen und bdie
Kernbaufer beraus gefchnitfen, denn foldhe fo robh
gerichen und mit ein paar guten Handen voll flein
geftogener Dandeln, vou 2 Citvonen den Saft und
die Schalen gevieben, geftofenen Zimmet und Jufs
fer, Dafi e8 fuB genug wird, angemenget, diefes denn
511ﬁ1mmcn wobl durch einander gerubtt und denn
in einem femen Blateerteig eine Torte Davon vevs
fertiget, wie Je@arm

Regula 603.

 Mandeltorte mit bittern NMandeltt.

Man nebme auf 5 Wiertelpfund fufie Mandeln
1 SBievtelpfund bittere PNandeln ;3 Wiertelpfund
gericbenen Sucfer und gericbene Citronfdralen, dics
fes denn mit 18 Epern nach Reg. 522. prapariret
und in einer Form gebacfen, Ooder aud) die IMans
defn nad) Reg. 557. mit einigen Eperdotrern, einem-
Gtiicfe Butter und dem geborigen Bucfer abgee
ftofien und in Teiq gebacken,

Regula 604.
@pam’fd}e Mandeltorte.

Man mache erfilich einen feinen Butterteig mie
etlichen Cperdottern datein, daf er recht miirbe und
fhon 1wird, und davon in eine Torrenpfanne ein
Unterblatt gemache, denn o nebme man einige
Hanbde ol Flein geftofene Mandeln unbd reibe fie ab
mit einem Sticfe abgeriebener Burter, ein paat
(%t)em, geviebenen Citronfchalen, Jucker und Jire

mef,




410 - Achte AbtHeilung,

met, alles twobl burdy einander geriibre, denn auch
etliche Piftacien eben {o wie die Mandeln prapas
vire, denn fo ftreiche man evfilich von dén Mandeln
efwas dbunn ber das Unterblatt, und denn einen
dunnen ausgerollten Reig dariber, denn eingemadh.
te Sachen tibergeftvichen und wieber einen biinnen
Zeig davuber, denn von deg Piftacien eingefivichen
und mwieder einen dHinnen Teig dariiber, und fo nodh
_ einmal eines ums andre, aber allemal cinen dinnen
- Decdelteig dagwifchen, das lekte oder dberfle nuf
audh ein Decel von ey fepn, suleht denn einen
dierlichen Rand darum gemadyt, und eine Stunbde
ganj langfam gebacfen, Wil man s in einem Badk-
ofen gar madjen, fo verfertiget man es mit einem
Bogen Papier auf ein Blech und fo im Ofen gar
gemadyt, der Ofen muf nidhe allju beif fepn, fon.
dern Daf es red)t dburdybacfen fann und nicht ver.
brennt. Man Fann fie nadh bem Bacfen glafiiven
ober auch naturell laffen,

Regula 605.
Englifche Milchtorte.

Man muf erftlich nad) Reg. 71. einen feinen e
brannten eig machen von feinem Mehl und, ein
wenig ‘Butter, und davon eine Form verfertigen als
eine blecherne DMandeltorten - Form, oder was man
fonft vor ein INodell beliebe, namlidh, man rollet

“erftlich das Unterblace fo breit und fo diinn aus, als
es nothig thut, und benn fo madht man einen faubern
NRand berum, alg wern man nad) Reg. 72. einen
Ranb um eine Schiiffel madht, fo fein und gierlich
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