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bie Torte auf und gleft den Craim bineln; fo ift
es recht und fdhon.
Regula 607.
Torte von weifem Capannleifch.

Man nebme das weiffe Fleifeh von einem ges
bratenen Capaun, fodhes mit etwas Ochfenmark
oder frifchem Dievenfett gany fein gebackt, und hers
nad) in einem Movfel geflofen, dafi e8 recht wie
ein feiner Teig wird, diefes denn mit Sucker, geries
benen Citronfchalen, Orangen= Waffer, Sals, von
8 oder 10 Epern das Gelbe wobl durd) einander
- gerubre, das Weifle ju einem fleifen Schoum ge.
fthlagen und auch guleBe dagu gerubre, denn ein Un.
terblatt von feinem ‘Butterteig in eine Tortenpfan. -
ne gemadyt, den JRand fauber umgefraufer, das
Angeriibree-binein gethan, Jucfer ibergefireuet,
gebacfen, und wegen des Odfenmarfs oder Nies
renferts warm jur Tafel gegeben.

Regula 608. .
Englifdhe Torte vor Spinnat.

Wann der Spinnat vorher rein gemadht und
gewafdhen ift, fo hacfe man thn erfilic) Elein, und
bernad) in einem Morfel fo fein geffofien, baf man
ibn durch ein Haarcud) oder fleinen Sieb ftveichen
Eann, und wenn es durdigeftrichen ift, fo fhldge
man g bis 1o Eper aus, von der Halfte das Wheif
fe mit Dagu genommen, und folche Eper vorher mie
ein wenig Ropm Elein gefchlagen und ju dem Spins
nat gethan, denn aud) etwas geftofenen Swieback,
Sucter, Orangen- Saft und ein wenig Sals, alles
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