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voll gethan, und ju einem dicfen Jobm abgeries
ben, benn cinige Eyerdotter und etwas fiifien NRobm
baju geriibret, und denn fo viel fein Mebl dazu,
Daf es ein Yeig wird, den man wadlgern und rols
fen Eaninn, und davon denn die Paffecchen verfertis
get; bat man Die Qrebsbutter, niche, fo nehme
man feinen Blatterteig, im iibrigen foird es eben
fo gemadt, als die Aufter- und Mufdelpaftetchen,
namlidh, evftlich ein wenig Savee auf den Teig eine
gelegt, ein ober jien Krebsfhwange darein ges
briicfe, ben eig dariber, und fo fecner foie Vot
Ber, fie find redyt fchon , muffen auch wie die ane
dern wavm jur Tafel gegeben werden,
Regula 617. :
Gebackene Kalbernieren,

et man eine gebratene Kdlbernieve bat, fo
{thneidet man felbige mit dem Fett, fo baran fiiet,
in Miirfeln, und denn ferner etrvas flein gebad't,
und it eine tiefe Schiffel gethan mit einigen Hans
den voll fein gericben Brodt, 4 Elein gefthlagenen
@pern, ein wenig fuffem ARohm oder Mild), Salz
und geriebener Muffat, wem es beliebef, der fann
audy ein wenig Sucfer und Corinten mit darein
thun, foldhes wobl purd) einander gerubref, und
benn als einen Finger bod) auf Semmelfdyeiben
geleg, in Der Mitten ein enig fevlich vund und
fodh) gemacht, mit einem twarmen Meffer glatt ges
ftrichen und ubergefdrbet, Denn in einer Tortens
pfanne gebacken, und oben die vechte Hike gegeben,
unfert mue ein wenig heife Afhe oder Eimer, und

penn warm sue Tafel gegeben; bat man Suder
073 bar.
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batein gethan, fo reibet man aud) etwas vber, fonft
niche, :
- Regula 618.
Gefillre Aepfel. . ;-
Man nimmt fdidne grofie Aepfel, und bobree |-
mit einem Meffer die Kernhaufer beraus, baf ein
grofes foch durdy die Aepfel Fomme, und denn
bernadh erfilich abgefdsalet, dbenn fo nimme man ein
gutes Theil fein geriebener Semmel, Corinten, ges
fiofienen Jimmet unbd ein wenig RQuler, diefes mie |
einem ©ticfe Butter abgefdhwifiet, und denn die !
Aepfel damit ausgefiillt, denn einen feinen Buts
ferteig etmas: dilnne ausgerollet, und in grofie biers.
ecigte tiicfe gefchnitten, daf man eincn Apfel ff
bamit befthlagen oder bedecFen Fanm, dDenn auf jea
bes &tiick Teig einen Apfel gefese, mit ESyern bea
ftvichen, und denn die vier Gefen oben sufammen
genomnten und an einander gebacfen, aud) runde
- berum glatt angedriicft, und denn in einer Tota
tenpfanne fo viel, als binein Eonnen, nach etnans
ber gebacfen, Jucfer fiber gerieben, und warm gues |
Zafel gegeben, i

Regula 619. !

Mandelgebackenes in Butterteiq. |

Mon  flofec ein balb oder ein Wierrelpfund |

Mandeln, nadydem man ndthig bat, und wenn |
fie fein find, fo chue man balb- fo viel geriebenen
Sucfer, ein paar Epevdoter und ein &tucfechen
Butter dagu, folches in einem grofien Movfel
fernee jut einem Reig geftofien, denn fo rollt man
cinen feinen Butterteig etrvas diinne aus, und
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