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420 Achte Abtheilumg.

batein gethan, fo reibet man aud) etwas vber, fonft
niche, :
- Regula 618.
Gefillre Aepfel. . ;-
Man nimmt fdidne grofie Aepfel, und bobree |-
mit einem Meffer die Kernhaufer beraus, baf ein
grofes foch durdy die Aepfel Fomme, und denn
bernadh erfilich abgefdsalet, dbenn fo nimme man ein
gutes Theil fein geriebener Semmel, Corinten, ges
fiofienen Jimmet unbd ein wenig RQuler, diefes mie |
einem ©ticfe Butter abgefdhwifiet, und denn die !
Aepfel damit ausgefiillt, denn einen feinen Buts
ferteig etmas: dilnne ausgerollet, und in grofie biers.
ecigte tiicfe gefchnitten, daf man eincn Apfel ff
bamit befthlagen oder bedecFen Fanm, dDenn auf jea
bes &tiick Teig einen Apfel gefese, mit ESyern bea
ftvichen, und denn die vier Gefen oben sufammen
genomnten und an einander gebacfen, aud) runde
- berum glatt angedriicft, und denn in einer Tota
tenpfanne fo viel, als binein Eonnen, nach etnans
ber gebacfen, Jucfer fiber gerieben, und warm gues |
Zafel gegeben, i

Regula 619. !

Mandelgebackenes in Butterteiq. |

Mon  flofec ein balb oder ein Wierrelpfund |

Mandeln, nadydem man ndthig bat, und wenn |
fie fein find, fo chue man balb- fo viel geriebenen
Sucfer, ein paar Epevdoter und ein &tucfechen
Butter dagu, folches in einem grofien Movfel
fernee jut einem Reig geftofien, denn fo rollt man
cinen feinen Butterteig etrvas diinne aus, und
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fhneibet davon vierecFigte SticFen, die aber nid)e
‘ 3u grof find, benn- foldye mit Enern beftrichen, und
auf ein jedes etrwas von den Manbdeln gefese, denn
oben bie vier Eefen jufammen genommen, und an
einander geflebt, denn in eine ortenpfanne gee
fegt und langfam gar gebacfen, denn angeridtet
und Sucfer davuiber, _

Regula 620.
Torte von gebraterren Kalbernicrert,

PMan nimme die Nieven von einem: Falfen
RKalbsbraten, und fhneidet fie mit dem Feere: in
Fleine IBirfel, Hernadh Elein gehacke, und in eine
tiefe Sciiffel oder Cafferoll getban, denn jtvey
ober dritfehald nach Regula 4. geweidyte NRunde
fitice, aus folchen die Mildy vein beraus gedriifs
fet, bernach in einem Noefel geftofen, daf €5 wie
ein Teig wird, und denn fold)es ju der Kalberniere
gethan nebft g bis g Eyerdottern, fleint geriebenen
ober gehacfren Eitvonfihalen, Covinten, Sucfer,
Sals, geriebenen Muffat, alles jufammen toobl
burd) einander gertibret, denn das CEyerroeiff 3u
ginem fieifen ©chaum gefchlagen, und sulest aud
" pagu geviibre, denn einen Doden oder Unterblaté)
von Butterteig in eine Tortenpfanne gemadyt, den
Rand fauber umgefraufet, das Angerihree hintin
gethan, -und alfo, infonderheit oben, langfam ges
bacten, aber Eeinen Deckel von Teig dariber; fo
it es vecht gue, und denn warm jur Fafel ges
geben, |
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