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BVon Torten und Gebacfernern. 423

die nicht wafferig find, folche mit einem Meffer
1berhet eingeribet und denn auf bem Roft gebraten,
aber nidyt ju weid), fondern fleifiig umgefebre,
denn die Sdyale oder Haut abgeyogen, das Fleifd)
mit einem Meffer abgefchabet, und denn in einer
Cafferoll gang FElein gerieben ober durd) einen
Durdifhlag getrieben, denn aud) Jucfer, geriebes
ne Citronfdhalen und geftofienen Simmer darunter
gethan, und eine gute Zeit immer nad) einer Seite
getiihret, denn von 6 Epern bas Weiffe gu einem
fteifen Schaum gefhlagen, fofdes daju gethan,
und mieber wobl geriibret, denn einen blechernen
Rand auf einem Bogen Dapier befeftiget, folchen
mit Butcer beftvichen, das Angeruhree dabinein
get@an und gebaden.

Regula 623.
%Jtanbe[ @pane.

Man Fann ein ober ywey Pfund Mandeln nehs
men, nad)dem man gebraudyet, auch, fo man will,
Fann man Den vievcen T heil bittere landeln daju
niehmen, und foldye denn Elein ftofen, und denn auf
ein Pfund Diandeln ein balb Pfund fein geriebenen
Sucfer, hat man aber bittere Mandeln mit daju
genommen, fo muff man drey Biertelpfund Juf.
fer nehmen, diefes mit den Mandeln wohl durd)
einanber gerithret, denn auf ein Pfund Manbdeln.
6 Cyeriweiff ju einem fleifen Schaum gefdylagen
und dagu gerihret, denn ein Eifenblech, als die -
Becter gebraudhen, fauber rein und warm gemadt,
und denn mit reinem Wadys wobl befchmieret,
penn von Den angeritheten Iandeln als einen
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424 - Achte Qlﬁtf)eilung. '

Meffereiicfen dicf, gans eben und bicht uberher dars
auf gentadht, und in einem Backofen, welcher niche
su Deif, fondern meift verfhiagen ift, aetbidyt ges
backer, und denu fogleid), alsman'es beraus nimme,
fo fchneidet man es in breire Seriemeln, ohnges
fabe gwep Finger breit und zoey Finger fang, und
foldhe auf runde $olger gewicfelt, Dafi s wie Hos
belfpane ausfiehet, die oberfie Selte von dem e
bactenen muf auch oben bieiben, bey dem Ab{hneis
pen und Ummiceln mufi man efwas qefdmind
~ perfabren, fonft witd es have uad gerbridyt; rwenn
es Dart ift, fo fann man ¢s von den Holjern abs
siehen, und bis gum Anvid)ten etn twenig warm und
trocen halten, fonft pflegt es nadhiulaffen und
weich ju werden,  Wenn man feine Geleqenbeit
mit einem Dacfofen Hat, fo muf man es nach und
nadh in ciner Tortenpfanne alfo gar maden. Mian
Eann auch fonft bey dem Aufwicfeln allerhand Fie
guren oder Modellen mefir davon mathien, wie
man es will. &g ift cin fhon leicht Gebaclenes,
man muf fid) aber bepm Bacten wehl in Ade |
nebmen, es wird [leicht braun,

Regula624.
Mofcowitifches Manvel - Sebackenes, oder
mit Sucker gebrannte Piandeln,

Man nehume abgefchaite Mandein, fo viel alg
einem Defiebet, und reichlich hall fo viel geriebenen
Qucfer, detn fo fann man die Mandeln in gang
feine Striemeln {chneiden, ober man Fann fie nu
mit dem geriebenen Sucker Elein hacFen, diefes denn
sufammen in cine Cafferoll gethan, und auf dem
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