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Bon Toeten und Sebackenen. 427

WMandeln, ein Viertelpfund fein geriebenen Juls
fer unbd ein Biercelpfund fein IMebl, diefes mit
ein paar Epern ju einem Teige gemacht, den man
walgern und rollen fann, denn den Teig ein mwes
nig dburchgearbeitet und ausgemalgert, als wenn
man einen Rand um eine Sdyifjel fefen will, diea
fes Denn mit einem Rollbolz ein wenia plate gea
vollet, Dafi e8 obngefabr gwey Finger breit wird,
denn in [anglid)te Stiicke abgefcf)mtfen und [ang-
fam gebacfen,
Regula 628.
Anis- Gebackenes.

Man fthlage 8 gute frifche Sper in einem Topf
mi¢ einer fteifen Dutbe wobl flein, Denn ein Pfund
geriebenen Sucfer und nad) Gutdinfen etwas Anig
dagu getban, und wieber ein wenig gefchlagen,
penn mit feinem Meble ferner fo dicf und fieif gee
macht, daf man den Teig walgern und rollen fann,
denn fo madht man davon Fleine [dnglichte @rﬁcFe,
und fchneidet foldye mit einem ditnnen fpigen Mefs
fer in bie $ange uber, aber nidht gang durd) ges
fchnitten,  Man Fann allerband SMobdellen davon

. machen, meldye man will,  9Man fann es aud) in

Gormen abdructen, und denn mic einer gelinden

ige badfen,
? Regula 629.

- Oblat - Gebackenes.
Man fchlage 8 Eper erftlid) wobl mit einer fteis
fennRutbhe, denn ein Pfund geriebenen Sucfer das

3u gethan, und rieder gefchlagen, denn gefiofenen

Cardemom, nebft einem Pfund feinem Mebl, audh
fann




448 Achte Abtheilung. |

fann man Anis und alleeley Geriiry mit davein
thun, weldes man will, und foldhes roobl durd) |
einander geriibret, und denn auf Oblaten gefieie |
dhen, ein wenig dicfer als einen SMeffereiiclen, und |
denn in lahglichte Seriemeln gefdnitcen als Ho- - ]
belipane, auf Papier gelegt, und auf einem Bled) im
SBacfofen oder in einer Tortenpfanne gebacken, :
Regula 630. \ |
Pommeranzen - Gebackenesd. |
Man nebme obngefabr g bis 10 Pommerans |
zen, und reibe die braunen Sdalen gany dimn ab,
und thue folches in ein Gefchirr, denn fo fdydlet
man die dicfe weife Schale von dem Fntwendigen |
audh berad, und fhneidet das Jnwendige in vier |
Theile, die Kernen Hevaus gefucht, und das andre |
ein wenig Flein gehacte und gu den qbgeriebenen
- Sdhalen gethan, denn aud) ein Biertelpfund trofs
- fen geftofiene Mandeln, wolf foth ober ein Halb
Pfund fein geftofenein und: durdygefiebten Jucter,
alles wob! durch einander gevubree, guleft 3 bis 4
Cnerweif ju einem fteifen Schaum gefchlagen, da
a1 getban und robl durdy einander geriibret, und b
denn-in einem Nanbe gebacfen, pder man madye
ein Unterblatt von feinem Butterteig in eine Torw
tenpfanne, den Rand fauber umgefraufet und davs

gn gebacfen, .
Regula 631.
R Mandel - Tortletcher.
SMan madhe nach Regula 3. ein Pfund abge-
iebene Bucter, denn nady und nach g bis 1o Eners

Dotter Dazu gevieben, denn auch Jucter nach Gut.
: dunken.
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