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brinfen, ein wenig TWein und ein Halb Pfund fein
gefiofiene MMandeln, folches rwobl durdy einander
gevlibret, unb Denn gulest aud)y ein Pfund fein
burchgefiebte weiffle Starfe bagu gerubret, denn
Fleine Daftetchenformen mic Butter beftrichen, mit
fein geriebenem Brodte befireuet, von Dem AUn.
geriibreen hinein getban und gebacfen. SMWer Ha
will, der Ffann bag Eperweif ju einem fteifen
Sdhaum: {hlagen, und ju aflerleBt daju rubren,
und fo fann man es auch in einer grofen Form

bacfen.
4 Regula 632.
Wimer BDrodf. '
Man nehme ein ober jwen Pfund Mehl, unbd -
3u einem Dfunde MNebl ein ‘Biertelpfund Sucker,
Muffatenblumen, Carbentom, ein wenig Pleffer,
Anis, Senchel, mzf.jcbes Prund Mebf vier Eyera
Dotter, efmas ﬂifd)en S‘ef%, tiefes alles tn eine
:@'Zc]"mh ober fonft in ein Gefchive getban, und
mit lauwarmer Mild) gu einem TLefg angeribree,
‘Der nide fteifer ober Dinner ift, als baf er nuy
eben von dem Gefchivr abldffet, Denn Fleine [dngs
lichte Rudyen davon gemadhe, folde auf ein Blech
gefeBt, und an einem warmen Ovte fteben lafjen,
Dag fie aufge@en, benn fo fineibet man einen
Sdynift in die Lange fiber, und ehue fie in einen
Backofen, daf fie gar backen, der Ofen muf nidye
viel aufgemadye werbden, ‘IBenn fie gar find, fo
fehneibet man fie mitten durdh, und denn tieder
in Ofen gefest, daf fie nad)trocfnen und ent
warm jue Tafel gegeben,  Wenn man niche viel
mads,
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macht, und man eine groffe Tortenpfanne hat, fo
fann man es aud dbariu alfo machen,
Regula 633.
| Daum:Kuchen. _

Man nehme obngefabr eine Kanne, oder ein
enig mehr als 2 Pfund Niirnberger oder fonft
vecht gutes feines Mebl, 1 Pfund fein geftofenen
und buechgefichteten feinen Canarien-Jucker, folches
gufammen in ein Gefchirr getban, und 1 Pfund abge.
flarte Butter dazu gegoffen, foldyes mit einer ftets
fen MNutbe, wobl durchgefthlagen, denn bis 18 Eper
nach gerade bey 4 oder 6 binein gethan, und im.
mer ingwifhen etwas gefhlagen , sulest Jimmet,
ober was-einem fonft vor Gewiiry beliebet, nebt
obngefabr ein Quartier fufem NRobm daju ges
than, Das alles wobl durdh einander gefthlagen,
dag es ein redhter mittelmafiger fliefender Teig
wird, denn fo muf man ein Ddicfes rund gedrebes
tes Holy baben, als obugefabr ein grofes Nalls
bols, wo man Loctenteig mit machet, obngefabe
o Quattier lang.  Man. fann ein folcthes Holz
nadh feinem eigenen Velieben verfertigen laffen, fo
groff als man es baben will, e¢ mup audy ein Soch
mitten in die $ange dadurd) fepn, o der Brats
foiefi burch gebet; - diefes Holz denn, weldyes der
sRaumtiber genennt witd, ftecft man an einen
Bratfpieff, und an bepden Enden mit ein paar
Pfiscren befeftiger, benn das Holj oder ‘Baumeuber
mit $Bindfaden dicht ummwunbden und an Feuer ges
fegt,, als menn man fonft einen Draten mad,

venn erfilich mic ein wenig Duster begoffen und

braten
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