Landesbibliothek Oldenburg

Digitalisierung von Drucken

Nieder-Sachsisches Koch-Buch, oder Sieben hundert und
zehn Anweisungs-Regeln

Loofft, Marcus

Lubeck, 1778

VD18 11689757

Regula 633. Baum-Kuchen.

urn:nbn:de:gbv:45:1-11242

Visual \\Library



430 - Uchte AbBtHeilung.

macht, und man eine groffe Tortenpfanne hat, fo
fann man es aud dbariu alfo machen,
Regula 633.
| Daum:Kuchen. _

Man nehme obngefabr eine Kanne, oder ein
enig mehr als 2 Pfund Niirnberger oder fonft
vecht gutes feines Mebl, 1 Pfund fein geftofenen
und buechgefichteten feinen Canarien-Jucker, folches
gufammen in ein Gefchirr getban, und 1 Pfund abge.
flarte Butter dazu gegoffen, foldyes mit einer ftets
fen MNutbe, wobl durchgefthlagen, denn bis 18 Eper
nach gerade bey 4 oder 6 binein gethan, und im.
mer ingwifhen etwas gefhlagen , sulest Jimmet,
ober was-einem fonft vor Gewiiry beliebet, nebt
obngefabr ein Quartier fufem NRobm daju ges
than, Das alles wobl durdh einander gefthlagen,
dag es ein redhter mittelmafiger fliefender Teig
wird, denn fo muf man ein Ddicfes rund gedrebes
tes Holy baben, als obugefabr ein grofes Nalls
bols, wo man Loctenteig mit machet, obngefabe
o Quattier lang.  Man. fann ein folcthes Holz
nadh feinem eigenen Velieben verfertigen laffen, fo
groff als man es baben will, e¢ mup audy ein Soch
mitten in die $ange dadurd) fepn, o der Brats
foiefi burch gebet; - diefes Holz denn, weldyes der
sRaumtiber genennt witd, ftecft man an einen
Bratfpieff, und an bepden Enden mit ein paar
Pfiscren befeftiger, benn das Holj oder ‘Baumeuber
mit $Bindfaden dicht ummwunbden und an Feuer ges
fegt,, als menn man fonft einen Draten mad,

venn erfilich mic ein wenig Duster begoffen und

braten
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braten laffen, bis es anfangt zu fhaumen, denn
mit bem Teig angegoffen, daf es iiberber mwobl be
Decft ift, Diefes [afit man braten, bis es gelbbraun
wird, benn wieder angegoffen, und biefes denn fo
lange continuivet, bis es alle ift. Wenn er denn
recht gar, gelb und fdhon gebraten ift, fo madhe man
an bepden Enden die PAocke (08, und ieht es vom
©pie, denn fo fhneidet man es auf dem Hol in
der YMitten von einander, und (o Fann man eina
jede Halfte bebende abnehmen, den Bindfaden Hers
aus maden, anvichten, und 3ucf-‘er daviiber ftreuen,

Regula 643.

Baum: S@uc{)en auf eine andere Art,

Man fcﬁlaje 20 Eperdotrer in einen Lopf, und -
thue dagu ein baldb Pfund geriebenen Sud’er ein
Quattier fiifen NRobm, sweh gericbene MufFarens
niiffe, etmas geftofiene Muffatenblumen, eine ge.
riebene Citronfchale, Jimmet - oder Orangen -WBafe
fer, ein ober anderthalb Pfund abgerlarter Buteer,
alled roblin einem Topfdurdigearbeitet, denn ofgn. '
gefabr eine Kanne ober jroey Pfund redt fein
Mebl nath und nach daju gerubre, denn von Fslf
Epern das Weifie ju einem fieifen Schaum ge.
fhlagen, und wenn der *Baumtiber, wie vorher
angejeigt, "am Feuer fchaumet, das Coerweif ju
bem Reig geviibre, und fodann mwie vorber anges
~ goffen, und ferner in allen Sriicken es “alfo bamis
gemadyt, ©

och auf eine andere Avt, -
Man veibet anderthald Prund Bucter ab ju einem
Ce . Jiopm,
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