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braten laffen, bis es anfangt zu fhaumen, denn
mit bem Teig angegoffen, daf es iiberber mwobl be
Decft ift, Diefes [afit man braten, bis es gelbbraun
wird, benn wieder angegoffen, und biefes denn fo
lange continuivet, bis es alle ift. Wenn er denn
recht gar, gelb und fdhon gebraten ift, fo madhe man
an bepden Enden die PAocke (08, und ieht es vom
©pie, denn fo fhneidet man es auf dem Hol in
der YMitten von einander, und (o Fann man eina
jede Halfte bebende abnehmen, den Bindfaden Hers
aus maden, anvichten, und 3ucf-‘er daviiber ftreuen,

Regula 643.

Baum: S@uc{)en auf eine andere Art,

Man fcﬁlaje 20 Eperdotrer in einen Lopf, und -
thue dagu ein baldb Pfund geriebenen Sud’er ein
Quattier fiifen NRobm, sweh gericbene MufFarens
niiffe, etmas geftofiene Muffatenblumen, eine ge.
riebene Citronfchale, Jimmet - oder Orangen -WBafe
fer, ein ober anderthalb Pfund abgerlarter Buteer,
alled roblin einem Topfdurdigearbeitet, denn ofgn. '
gefabr eine Kanne ober jroey Pfund redt fein
Mebl nath und nach daju gerubre, denn von Fslf
Epern das Weifie ju einem fieifen Schaum ge.
fhlagen, und wenn der *Baumtiber, wie vorher
angejeigt, "am Feuer fchaumet, das Coerweif ju
bem Reig geviibre, und fodann mwie vorber anges
~ goffen, und ferner in allen Sriicken es “alfo bamis
gemadyt, ©

och auf eine andere Avt, -
Man veibet anderthald Prund Bucter ab ju einem
Ce . Jiopm,
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Robnt, benn fehlage man 20 Eperdoteer einesnach
vem andern daju, denn ein Pfund geftofenen feis
nen Quefer, ein Quavtier fifien Robm, geriebene
@itronfhalen, geftofenen Jimmet, Simmetzoder
Orangen - Waffer, Muffatenblumen und geriebene
SMuffat, eine Sanne ober jwen Pfund fein Hale
{ifch ober - fonften vedt feines Diebl, diefes alles in
einem Topf u einem mittelmagig fliefenben Teig
voobl durchgearbeitet, und mwenn der Baumenber
am Feuer fchaumet, fo {hlage man das ABeifie von
16 Eyern gu einem fleifen Schaum, und das audh
3u dem Teig getban, und denn nadh und nadh ans
gegoffen ; ill man, daf der BaumFuchen Jacken
haben foll, fo [af¢ man ibn bey dem dritten Guf
fthon etwas gefdhrinder toenden, und Denn ferner
in allen Sticfen als vorher, :

Regula 635.
Mafel - Kuchen, |

Man age evfilich gute fife Mildh auffohen,
und Denn mwicder etmas verfchlagen und abfniblen,
denn thut man eine Kanne feines Miehl in einen
Zopf und giefit ein Halb Pfund gefthmolene oder
abgefldrte Butter dagu, einen guten doffel voll auss
genafferten Jyeft, ein Biertelpfund fein geftofenen
Ruefer, etvas Roferr=pder Orangen - Aaffer, ges
{tofenen Cardemom und MNuf fatenblumen, ein we.
nig lauwarme Nild, diefes mit einem Fleinen bols
sernen $6ffel ober ciner fteifen Rutbe robl burdys
gearbeitet, denn acht bis zebn Eper nach gerade dazu
gefehlagen, und immet ingwifden wobl gefchlagen
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