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Bon Tovfen und Gebacfenen. 434

pber geriifre, und denn juleSe mit der laumarmen
INild) vollends o diinn gemache als es nothig chur:
es muf nidyt allsu Dinn angeriibre werden, und
allzu dic iff audy nidht gut, man fann e8 nadh Gue.
bunfen am Deften feben, benn bingefeGe, daf es
aufgebt, und wenn man fie abbacfen will, fo muf
man das Cifen erftlic) auf bepden Séiten beif maa
then, fauber auspuben und einfdymieren, und wenn
es denn erflich im ®ange ift, fo darf man es ane
bers nid)e {thmieren, alg wenn es nidhe loslaffen
- will,und nad) gerade als die Kudhen gar find, muf
man fie gegen das Feuer fiellen, fo bleiben fie fein
bavt und rafd), legt man fie aber fo warm einen
auf Den andern, fo werden fie gleidh weich und
-~ fdhroammige; allzu belf und gefthwind mu§ man
« fie auch nid)t abbacten ober abbrennen, fondern baf
fie fein bartlich) und gelb ausbacken, fie werden reche
fchon, fo alles vecht gemacht und getroffen wird,

Regula 636.
Wafel- Kuchen andrer Art,

Man thue ein Pfund redit guces feines Mepl in
eienn. Topf und- anderthalb Pfund abgeflircer
2Butter dagu gegoffen und wobl durdy einander gea
fhlagen, oénn ein paar gute Hande voll fein ges
fofiere Mandeln, jwolf Elein gejchlagene Eper, eia
nen guren $offel voll Jeft, FMuffatenblumen und
ein wenig ©aly, 'vas alles dazu gethan und noobl
burdy einander gefthlagen, julekt auch e balb
Ruartier lauwarme Mild) dagu gerubre, bingefest,
DaB es aufgeht, und Ddenn wie vorber gebacten.
; e 2 Man




434 Achte Qlﬁtbeilung,

Man muf fie 2 Seunden vorher anriibren, Haf fle .

" recht aufgeben, fo werden fie reche {dhon.
Regula 637.

FBafel: Kuchen noch auf eine andere vt
Mian thue ein Pfund feines Mebl in einen Topf

mit drep Bicetelpfund abgeflarter Butter, foldes

evitlich wobl dburdygefchlagen, denn etwas fein ges
ftofenen Jwiebact, fechs Flein gefthlagene Eyer,
swep $offel voll frifthen ausgewaffevten Jeft, gerie.

Benen SMuffat, geftofenen Cardemom, geriebene

Citronfdhalen, gwey Eoffel voll fein geftofenen Suks
Fer, alles gufammen wobl durchgefthlagen, denn aud)
anderthalb MNofel fiifen Robm dazu, damit durd).
geriipre; denn 2 Stunden hingefeht, Daf es aufgebe,
und denn gebaden, :
' - Regula 638.
Wafel - Kuchen nody auf eine andre Ant,
SNan thue drey Pfund feines TMebl in einen

Topf mit fiinf BViertelpfund abgefldrter Buster, und

3walf vorher Flein gefthlagene Eper, folches mit efs
ner fteifen Rucbhe oder einem Eleinen Holzernen $ofe
' fel wobl durchgefchlagen, denn einen guten &offel
 voll frifchen eft, zweyn bis drey gedorrete Epers
dotter flein geftofen und folche auch daju getban,
und denn ferner mit drey Quartier [aurarmer IMNild)

angerubre, denn wie vorher aufgeben laffen und:

Bernad) gebacfen.  Su den Eperdottern, fo man
ftofien will, muf man die Eper vorher Hart Fochen,
den Dotter beraus machen und diivven laffen.
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