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- Bon Torten und Gebacener. 439

twieber 4 bis § Eper, und das fo [anqe, big bder
Reig redyt zabe wird, daf man ibn in die Hihe
siehen Fann; auf einQuartier Mehl miiffen ohnges
fabr 12 bis 14 Eyer hinein gearbeitet werden, und
jemebr er burchgearbeitet wird, je beffer es ift, benn

fo macht man abgeflarte ‘Butter nad) Reg. 65. und -

laft folche beiff werden, von dem Teig in eine
Gprige mit einem feinen Stern gemadht, und das
vott in Die heife Butter gefprust und im Spriigen
Das Gebacfene immer tber einander gefthidnget,
und denn mit guter Borfichtigfeit qebacfen, unbd
fich in allen Etucfen nach Reg. 65 in Ache ges
nommen; o wird es redht gut.

Regula 644.
©chneeballen.

Diefes ift eben derfeibe Teig als oben 511 bem
@prihgebactenen und wird mit einem Sdliffel
pder mit einem breiten Frummen Hafen, als gang
fleine Klumpdien, in die heiffe abgeflarte Butter

gefebt, und ein wenfg langer und langfamer als
das Spriisgebactene ausgebacen, {orird es redt
und guf. )

Regula 645.
Sucker - u;m[ aebacfencs.

Nt eben verfelbe Teig als vorber, nur dafi man,
wenn die Eper [_nnein gearbeltet werden, aud) fem
geftofienen Sucfer, Rimmet und qeriebene Gitrons
fchalen mit darein thur und Denn in allen Etifa
fen ¢s alfo damit g,emad}t unb auch alfo gebacfen.
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