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twieber 4 bis § Eper, und das fo [anqe, big bder
Reig redyt zabe wird, daf man ibn in die Hihe
siehen Fann; auf einQuartier Mehl miiffen ohnges
fabr 12 bis 14 Eyer hinein gearbeitet werden, und
jemebr er burchgearbeitet wird, je beffer es ift, benn

fo macht man abgeflarte ‘Butter nad) Reg. 65. und -

laft folche beiff werden, von dem Teig in eine
Gprige mit einem feinen Stern gemadht, und das
vott in Die heife Butter gefprust und im Spriigen
Das Gebacfene immer tber einander gefthidnget,
und denn mit guter Borfichtigfeit qebacfen, unbd
fich in allen Etucfen nach Reg. 65 in Ache ges
nommen; o wird es redht gut.

Regula 644.
©chneeballen.

Diefes ift eben derfeibe Teig als oben 511 bem
@prihgebactenen und wird mit einem Sdliffel
pder mit einem breiten Frummen Hafen, als gang
fleine Klumpdien, in die heiffe abgeflarte Butter

gefebt, und ein wenfg langer und langfamer als
das Spriisgebactene ausgebacen, {orird es redt
und guf. )

Regula 645.
Sucker - u;m[ aebacfencs.

Nt eben verfelbe Teig als vorber, nur dafi man,
wenn die Eper [_nnein gearbeltet werden, aud) fem
geftofienen Sucfer, Rimmet und qeriebene Gitrons
fchalen mit darein thur und Denn in allen Etifa
fen ¢s alfo damit g,emad}t unb auch alfo gebacfen.
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Regula 646.
Englifdy Sehnittgedactenes.

Man thue fein Debl in cin Gefchive nad) Pros
portion als man viel Gebacfenes madyen will, und
nefe es evftlich an mit ein wenig Mildh, aber niche -
su viel Milch, fondern baf s nod) reche dick bleibe,
Damit wobl durdhgeftampft, und denn allemal 4 bis
5 @per binein gejdhiagen und wieder gevibrt, bis
man nadh Proportion auf obngefahe ein Quartier
Milch 3d!f Eper bineingebradyt hat, und daf der
 Reig fo ordinaic fliefend ift, benn fo thut man ges
fiofenen Cardemom und Muftatenblumen darein,
und fo man wifll, aud) JRofen zoder Orangen - Wafa
fer, und fo ber Teig nod) nicht fliefend genug-feyn
- follte, welches man nach Guedinfen lfeidit felen
fann, fo thut man nod) ein gang wenig SNild) das
3, daf der Xeig als ein ovdinaiver Plannfudyen:
Telg wird, denn fo fhmiert man eing Lorfenpians
ne mit Dutter, und thue von Hem Teig ohngefabe
als einen balben Finger breic hodhy binein, und
penn unten und oben nur Heifie Afthe gemadyt, daf
es efmas hart abtrocfnet aber nidyt gar bacfer,
enn e3 dean wobl bare ifi, fo {dhneidet man es
in Striemeln obngefabr anderthalb Finger Dreit
und fo lang, als man es haben will, und nimme
¢g fobann aus ber Planne heraus; hat man nod)
Feig ubrig, fo macht man foldyen aud) alfo fertig,
benn die Sticfe rundheeum ein wenig eingefthnit-
ten, und oben uber einen Frummen Sdhnitt gethan,
und denn in Deifer abgeliduter Dutter qusgebafs
; fen
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