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gaz  Uthte Abtheilung,

durchgesogen oder durdigefhranfet, und denn in
Beifer abgefldrter Butter ausgebacfen, man muf
fie wobl in Ad)t nehmen, daf fie nidht su braun
werden, fie find in der Gefchwindigleit gar, .
Regula 649.
Sucker - Stvubert. \
Man nehme vier gute Hande voll gutes feines
Mehl und 3 gute Hande voll geriebenen obder ge
ftofienen Sucfer, diefes mit Epermeif angeribre
und mit einer {teifen Ruthe nobl gefhlagen, man
muf nach und nach fo viel Epermweiff daju thun,
paf der Teig fo fliefend wird, daff er durd) einen
fleinen Rrichter laufen Eann, denn fo thut man abs
geflarte Butcer in eine Wafferfelle, weldpe rein
“and trocfen feyn muf, und [afe fold)e beiff werben,
denn ein paar {6ffel voll von ben angeriibreen Teig

durdy einen fleinen drepldchevigten Trichter immer

vundberum und ubers Kreuy in die beife Vucter
laufen [affen, und wenn die eine Seite gar und
gelbbraun ift, fo mwerdet man es um unbd die ans
dere ©eite audh allo, denn Dherausgenommien und
auf ein grofies rundes HHolj gelege, bis es bare ift,
und denn wieder was frifthes binein, fo lange bis
es afle ift.

' Regula 650.

Sucfer - Steuben anverer Avt, fonft aud
Craimbritlee genannt.

Man nehme eine gute Hand voll fein IMebhl,
und fdhlege zwangig Eperbotter und von jebn
Eyern das Weife daju, auch) Jimmet und fein
geriebenen Sucfer, diefes mit einer fleifen Authe
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