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Vot zoften und Gebackenen, 443 .

fo lange gefdhlagen, bis es fich recht Hebt und fdhaus
mef, und denn wie vorber durd) einen dreplddhes
vigten Tridhter in bHeiffe abgeflavte Dutter (aufen
faffen, und alfo gebacfen, '

Regula 65T.

Citron: Gebackenes in BDutter ausgebacker,

Man ftofe 4 foth Mandeln reche fein rwie Mebl,
und acbeite fie denn mit 6 Eperweiff wobl durch
einander, je langer je beffer, Denn eine geriebene
Citronfdhale und ein Pfund geviebenen Jucker dae
3u gethan und auf dem Feuer abgeriibrt, bis es
veche fteif wird, und denn fo Fann man es durdy
eine Spriife, oder audh in Modelle ausftechen, und

( | alfo wie vorher in abgeflarter Butter ausbacten,

1 ' Regula 652.
Fein Gebackenesd mit eingemachten Sachen
| oder auch mit Diandeln,
| Man nebme ein Plund feines Wiehl, folches mie
reinem Falten Waffer zu einem fteifen Teig anges
vibee, denn Halb fo viel gute harte ausgemwafdiene
Butcer, den Teig rollt man ein wenig aus, und
dbenn den dritten Theil von der Butter tiberher in
diinne Sdheibchen darauf gelegt, denn jufammen
gefnettet, wieder ausgerollt und ditnne Scheibdjen
Butter dariber, und das fo lange bis es alle ifF,
gulele fo vollt man es fo dinn als einen MMefjera
{ riicfen dicf, denn fo fchneidet man den Teig in viers
ectigte Stucchen als eine Hand grof, legt von
eingemadhten Sadhen etwas diinn darauf, denn mit
einem
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444 - Uchte Abtheilung.

einem andern Seick gedecte unb mit einem Bacfra-
de in die Nunde herum abgefiochen, daf es ein fleis
tier runder Kuchen wird, aud) fann man etliche
drepecfigt und vicrecfigt madyen, wie man will,
9Bl man fie mic Mandeln madien, fo Fann man
einige Hande voll abgefchalte Mandeln gany fein
Bacten ober groblid) ffofien mit efwas Suder, Cis
tronfaft und geviebenen ©dhalen durdyarbeiten und
Damit fullen, aud) fann man fie mit halb gar ges
Fochten NRofinen fullen, weldes man beliebt, und
diefe Kudhen denn in abgeflarter ‘Butter ausgebaka
fen, und nach Reg. 65 wobl inAcht genommen,

Regula 653.
Craim - Feidt, oder gebackenen Craint.

Man macdhe einen vechen ordinairen Craim nad')

der NRegel, wie man ferner im Budhe befindet, er
1uf abec ein foenig dicker ober fleifer gemacht wers
ben, auf daf er, wenn er falt iff, efmas Hartlich iff.
S will es lieber gleich berfelen : Man nebme nach
@jutbunf‘en 4 bis 5 gute $offel voll fein ONebl, und
viibre folches Flein mit ein wenig flifer Milch, denn
nacd) und nady gebn bis 12 Eperdotter dagu geriihs
vet, Denn audy Sucker, geriebene Eitronfchalen, ges
fiofienen Simmet und Cardbemom mit darein ges
than, denn fo feft man obungefabr ein uartier
fuge Milcdh sum Feuer, und wenn folcdhe anfangt ju
Fochen, fo rihet man das Angeriibred mic. einer
fteifen Ruthe dabinein, daf es recht dicf wird, denn
gleich abgenommen unb ein veines ‘Drett m:r‘.mebl
- Dbeftreuet

T L T T




	Seite 443

