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A5% " RNeunte Abtheilung,

denn ein gutes Theil gefrellite Corinten nebft dem
©pintiatdazu gethan, wobl durdh einanbder geriibre,
einen blechernen Rand nach Reg. 525. eingevichter,
und darin gebacfen, benn angerichret und gefehmols
jene ‘Butter baruber,
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Reunte. Abtheilung.

Won TRl und Spern.

Regula 666.
Einen NRohm. ju machen,

Man nebme ey Kannen Milch, und foldhe Jum
Seuer gefete, Denn ein wenig fein Debl mir wey

“Crern gang feirt und Elein gerubyre. und denn nodh

given Eper und zin wenig Mildy dazu geriibre, wenn

- Die ONilch anfangt ju Fochen, folches mit einern gua
ten Sticfe frifcher Butter allmablig Dinein ges .

vubre, und eine ziemliche Weile langfam geFodhe
und ftets gertibre, denn bingefeht, dak es fale witd,

fo Fann man e ju vielen gebrauden, )

Rmentens. -

IMNan feke eine Kanne Mildh sum Feuer, und
pean ein Biertelpfund fo fein mwie Mebl gefiofiene
Diandeln, vier Enerdotrer, vier {dffel voll IMehl
mit ein wenig Mildy angeriibt, und denn allmabs
lig in die fodyende SMild) geriibre, ein wenig Salj
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BVon Milch wo. Eyeen. - 453

und benn eine gute Seit auf bem Feuer flets gei
ritfee, und fo es allzu dick wird, fo fann man ein,
wenig TNilch daju giefen, denn wieder nod) et wes
nig Fodjen (affen und flees gevubre, denn binges
fest, es formivet fid)y nad eiviemr Tage als ein

Gielee,

ber drittens.

Cin Quaveler Mildh, etwas fein Mebt, einy
Biertelpfund fein geffofene Handeln, und ein
Biertelpfund frijthe Dutter, diefes gufammen feir
angeriibre, und denn aud ffets quf dem Feuee qba
gernifre, will man es gelbigt Haben, fo mad)t man
folches mit ein wenig %ai‘fran, benn aufgegoffery
tind Ealt werben laffen, fo ift es aud) vedht.

~ Regula 667.
Shilymileh pon Kubmitd),

Die Sitlmild) wird fonft, wie beFannt, von
Sdafmilch gemadt, wenn man aber folche niche.

Daben Fann, fo nimme man einen wobl gfaBirten

Zopf, fo'grof man ihn Daben will, und bobre. iite
ten, 10 Det Boben angeht, ein foch, unb madit eis
nen Sapfen ober Jwick davein, und fobann ten
Fopf voll fufe ild gegoffen und finf Tage fle-
Ben laffen, denn unten abgejapft und wieder woll
fifie MNild) gegoffen, Salj pavitber gefteeiet und
sugebunbden, batnady den Topf auswendig fauber
vein gemacht und mit Saly angeieben, und o oft
man benn vont Dee SMildy gebrauche, o muf der

Sfa Topf
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