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456 Feunte Abtheilung.

gleichen @cbuﬂ'e[ gedecff, 1ind alfo auf dem Foajen.
Den IWafjer gar gemacbf ift audy recht gue.

Regula 671.
Eper : Kafe.

Man timme gu 3 TNoFeln Mildy 1o bis 13 Eyer,
folches mie einer Ruthe wobl jufammen durdyges
- fihlagen, tenn in eine ginnerne Sdyale gethan und
Damit in einen Keffel mit Faltem Waffer gefes,
- Daft das Waffer meift fo bod) als die Sdale fteht,

- Denn 1ibers Feuer gefet und nithe jugedectt, wenn
es benn anfangt fid) ein wenig zu barten, fo muf
man es heraus nehmen, fo lauft es vollends jufams,
meti, und denn-fo madht man es8 in Formen mit
Balb gar gefochten Jlofinen und in Striemeln qes
fhnittenen MNanbdeln, eine Schidyt um die andeve,
OBenn man anvidyet, fo muf man eine gute Falte
Ehermilch dagu in Bereitfchafe Daben, und auch
Den Eper: Smfe mit Mandeln und NRofinen befief.
fen, auch Jimmet und Sucfer Gberfireuen, fo ift

es vecht,
Regula 672.
G)ebacfcne Wiilch,

Man: thue ein Viertelpfund feines 9329{1{ in eis
tien Ropf oder tiefe Schirffel, folches evftlich mir ein
 teniq NRobin angenede und Elein gerihre, dean 24

bis 30 Eper nebit einem Quartier HRobm und Jufs
Fer Daju, foldyes mit einer fteifen Ruche wohl durd -
einanber gefchlagen, Denn nad) Reg. 72. einen Rand

um eine Sdiffel gefefg.t und erftllcf) antrocEnen 'I_af
. en,
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fen, Denn-die Schiffel mit Butter befdhmiert und
geriftete Eemmelfdeiben barauf geygt, denn andh)
flein gefhnittene Sucabe, rein gemadyte Eovinten
und geftolienen Simmet dariiber gefireuet, das At
gerithree binein gethan und in eine Fortenpfanne
auf Sand ober Saly gefelt und gebacken, hernady
toieter mit Sucfer, Simmet, Corinten und Sucade
bejiveuet; fo ift es redyt, ;

' Regula 673.

Bubbert von adht Eperdotterr..

SMNan {dhlage ache Eperdotter aus und ribee fie
Elein mit Mut Fatendlumen, Saly und Sucker, denn
ofingefabr ein Quartier filfen Robm dagu, folches
mit einer freifen Ruthe wohl durdhgefchlagen, denn
eine Schuiffel mit Falter Butter befchmiert, das Ans
gevtibree davein: gegoffen und wie oben bey Regue
la ¢70. auf Eodyenvem Walfer gar gemadt,

Regula'674.
Engliyche Mildh.

Man fehldge grodlf bis achezehn Eperdotter aus,
foldhe erfilich Flein gevithre, denn ein wenig Salj,
Suifer, gerieberie Citronfchalen, nebft eiroder ans
perthalb Quartier Mild) dazu, folches mit einer
Suthe wobl durchgefchlagen, denn fo madht man
von fefiem. gebrannten Tafferteig eine fleine feine
" aufgefete Paftete, nach ter Grofe als man Teig
oder Milch, angefchlagén bat. Man madt es
namlicd) alfo: Man vollt erfilidy ein wenig Teig
diinn aus su einem Unterblate, und Davguf einen jlers

lihen
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