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fen, Denn-die Schiffel mit Butter befdhmiert und
geriftete Eemmelfdeiben barauf geygt, denn andh)
flein gefhnittene Sucabe, rein gemadyte Eovinten
und geftolienen Simmet dariiber gefireuet, das At
gerithree binein gethan und in eine Fortenpfanne
auf Sand ober Saly gefelt und gebacken, hernady
toieter mit Sucfer, Simmet, Corinten und Sucade
bejiveuet; fo ift es redyt, ;

' Regula 673.

Bubbert von adht Eperdotterr..

SMNan {dhlage ache Eperdotter aus und ribee fie
Elein mit Mut Fatendlumen, Saly und Sucker, denn
ofingefabr ein Quartier filfen Robm dagu, folches
mit einer freifen Ruthe wohl durdhgefchlagen, denn
eine Schuiffel mit Falter Butter befchmiert, das Ans
gevtibree davein: gegoffen und wie oben bey Regue
la ¢70. auf Eodyenvem Walfer gar gemadt,

Regula'674.
Engliyche Mildh.

Man fehldge grodlf bis achezehn Eperdotter aus,
foldhe erfilich Flein gevithre, denn ein wenig Salj,
Suifer, gerieberie Citronfchalen, nebft eiroder ans
perthalb Quartier Mild) dazu, folches mit einer
Suthe wobl durchgefchlagen, denn fo madht man
von fefiem. gebrannten Tafferteig eine fleine feine
" aufgefete Paftete, nach ter Grofe als man Teig
oder Milch, angefchlagén bat. Man madt es
namlicd) alfo: Man vollt erfilidy ein wenig Teig
diinn aus su einem Unterblate, und Davguf einen jlers
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lichen NRand gefet, als wenn man fonft einen Rand
um eine ©chirfizl madyt, diefes muf man auf eia
nem *Bogen Papier verfertigen und damit in eine
Forrenpfantie fefen, die anqefcﬁ!agene Milch bHine

ein gethan und unteqr und oben mit Feuer langfam,

gebacten, aber Feinen Decfel von eig dariiber, fo
wirh es reche gut.

Regula 675.
@ebacf'enen Caffee.

Man fhlage - funfiebn bis fechszehn Eper mic
ein wenig Salj fletn, benn fo nebme man jehn bis
3m6[r toth fein gemabiten Caffee, und Foche denfels
ben in obngefdbr ein oder anderthalb Duartier firfe
fer Mild) mit ein wenig Jucker und Simmet, und
denn durdh einen feinen Sieb Dber.f)aartud\ qeﬁl is
then und ju den Epern gethan, benn nadh) Reg,
einen 2Rand um eine Sdyiffel gefeht, die L‘:bci}unel
mit Faiter ‘Butter befchmiere, das Angeriibree hine
~eingethan, in eiter Tortenpfanne auf Sand oder
Saly gefelst und langlam gebacfen, und denn warm
gur Yafel gegeben. - Auch Fann man es, wie vor.
ber die Englifche Mild), in einen Teig mad)en, fola
dhes ift aud) recht gue,

Regula 676.
o Mileh = Selee.
Man nebhme: vor obngefabr fechs Sdhillinge
Hausblafen, folcf)e wobl geflopft, denn Flein ges
fchnitten, mit ein renig Waffer geweid)e, miirbe

gefodyt, aber im Koden auf dem Jeuer ftets ges
ripee,
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