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458 Meunte Abtheilung.

lichen NRand gefet, als wenn man fonft einen Rand
um eine ©chirfizl madyt, diefes muf man auf eia
nem *Bogen Papier verfertigen und damit in eine
Forrenpfantie fefen, die anqefcﬁ!agene Milch bHine

ein gethan und unteqr und oben mit Feuer langfam,

gebacten, aber Feinen Decfel von eig dariiber, fo
wirh es reche gut.

Regula 675.
@ebacf'enen Caffee.

Man fhlage - funfiebn bis fechszehn Eper mic
ein wenig Salj fletn, benn fo nebme man jehn bis
3m6[r toth fein gemabiten Caffee, und Foche denfels
ben in obngefdbr ein oder anderthalb Duartier firfe
fer Mild) mit ein wenig Jucker und Simmet, und
denn durdh einen feinen Sieb Dber.f)aartud\ qeﬁl is
then und ju den Epern gethan, benn nadh) Reg,
einen 2Rand um eine Sdyiffel gefeht, die L‘:bci}unel
mit Faiter ‘Butter befchmiere, das Angeriibree hine
~eingethan, in eiter Tortenpfanne auf Sand oder
Saly gefelst und langlam gebacfen, und denn warm
gur Yafel gegeben. - Auch Fann man es, wie vor.
ber die Englifche Mild), in einen Teig mad)en, fola
dhes ift aud) recht gue,

Regula 676.
o Mileh = Selee.
Man nebhme: vor obngefabr fechs Sdhillinge
Hausblafen, folcf)e wobl geflopft, denn Flein ges
fchnitten, mit ein renig Waffer geweid)e, miirbe

gefodyt, aber im Koden auf dem Jeuer ftets ges
ripee,
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ritbre, und denn durdy einen fleinen Sieb ober
Haavtudy geftrichen, denn fo nebme man adhe bis
gebn Eitvonen, und reibe die Sdyalen auf cin Pfund
Sucfer ab, und gieffe denn eine Kanne figie Mildh
auf den Sudfer und Citvonfdhalen und damit ein
wenig {teben laffen, denn fo driict man den Safe
aus den Citronen, fucht die Kerne heraus und giefe
etvas SWein ju dem Saft, denn (o febt man bdie
Mild) mit bem Jucker jum Feuer, thut die Hauss
blafen dagu unbd laft es vedye fochend Heif werden,
aber immer auf dem Feuer gertibre, und Yenn den
Wein mit dem Cicronfaft audh dazu, fo theilt es
fich, benn dburdygegoffert, mwie fonft bep Regula 63,
gu erfeben iff, bis es flar und fhon iff, und denn
eingefiilie, worin man will, .

oer.

© @in Quartier Mild), von fedhs Citronen die

Sdyalen und Saft, drey BWiercelpfund Sucter,
vor 4 Sdyilling Hausblafen und etwas Whein, diea
fes eben fo wie das Worbergehende gemacht,

Regula 677.
Dlomman{chee bm{ Milch.

IMan nehme vor drey oder vier Schilling Haus.
blafen, foldjes wie vorber wobl geflopft, Flein ges
fchniteen, geweidht, geFodye und fletig geriibre, bis es
muirbe ift, Denn ein Quactier Mildh, ein halb Pfund
ganj fein geftoffene MMandeln, nebft etlichen bittern
Mandeln darunter, denn aud) Jucfer, Jimmet und
Citronfthalen, alles gans daran getban und mit den
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