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470 Neunte Abtheilung.

mit daran, und denn wie vorber gemadit, fo bat
man eine fhone Veranderung.  Oder, wenn man
die Aepfel oder Bivnen in dem Sucfer und Waffer
Fodie, und folche halb gae find, fo thut man ein paar
gufe Hande voll geriebenen Sucker in eine Safferoll
und foldien auf dem Fever abgeriihre und abge.
brennt, daf es gang Hoch und roth wird, denn das
Aepfel = oder DBirnwaffer durdh einen Sieh bdars
auf gegoffen, die Aepfel oder Birnen auch daju ges
than, und denn auf ftarfem Feuet gang fury 3u el
nem dicfen Syrop eingefodyt, und denn ievlich und
proper angeridytet.  INie den Aepfeln Fann man
e audh alfo madyen, namlich: ebe man fie abfdhalt,
fo fthueidet man fie in ber Mitte von einander, die
Kernbdufer heraus, und denn fo fetst man fie auf
einem Noft jum Feuer, dafi die Schale darauf
ved)t hochbraun ober ein twenig fhwary wird, man
mug fie aber vorber mit einem Meffer iberher eine
vigen, und fo Fann man die fhwarse Schale abs
gieben, fo bat es unten eine fthone braune Satbe,
und denn eben fo als wie vorfher es damit gemadyt,
es fieht gut aus.
~ Regula 694. it e
Nafronent- Kuchen, oder ein Kuchen von
feinen Ytudeln,

- Makfronen find eigentlich die feinen S?Gbeln, fo

man bey denen Gemtivsframern Fauft, und davon
nimme man nadhy Guedinfen gu einer mittelmagi:
gen ©dviffel ein balb ober dren Biertelpfund Nus
deln, foldhe Denn in fiifer Mildh gang dick geFodye
und in eine dyiffel gethan, o es abFihlt, ben'_n
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l Bon Mildh und Eoern. 471

- fomad)t man efwas abgeriebene Butter, und nach
| und nadh) 6 bis 8 Eper varein gevibre, nebfi Sals,
| - geriebenen Muffat und ein wenig Sucfers aud) rein
gewafdene Covinten, denn audy juleht die gefochs
ten Dludeln: gang behenbe Daju gevitbre, daf fie
nid)t gu febr vermifet werden, auch fann man das
Epermeif allein laffen, ju einem fteifen Shaum
fihlagen, und julelt mit den Nudeln bazu thun, '
Denn eine Schiffel mit Falter Butter befchmiert,
Das Angerubree darvauf gemadht, mit geriebenem
Kafe oben uberber ein wenig dick beftreuet, und o
dann die ©dhuffel auf Sand eder Saly in eine Tors
tenpjanne gefefit, und unten und oben mit Feuer
: gebacten,
ﬂ Regula 695. :
‘ Ein ander Matronen - GSebackenes.
Pan mache die MMafronen oder Nubdeln erfilich
eben fo zuverht a8 vorber, denn Fleine Paftetens
Sormen mit Butter beftrichen, und mit geriebenem
$Brode iberber befireuet, denn bagAngeriibtte bina
ein getban, mit geviebenem Kafe uiberber beftreue,
und denn in eine Tortenpfanne gefehit und gebak.
fen. - Wenn man die Nubeln etwa nidhe ju Eaufe
haben fann, fo fann man fie allenfalls felber ma.
J dhen; namlich: man thut ein wenig fein TMebl auf
' einen Dadtifdh, fhlage ein paar Eper Elein, und
~* Damit das Mebl gu einem Davten fteifen Teig an-
geribre, und fodann denfelben o dinn als ein Pas
pier ausgerollt, venn-foldyes in breite Striemeln geo
fdhnitten, gang dinn mit INebl befireuet, denn eis |
ngn auf Den andern gelegt und gang dinn und fein
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