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394 Achte Abtheilung.

Gutbdiinfen ein gutes Theil frifches Obfenmark in
feine Whitrfeln gefhnitren und daju gethan, das
Eperreifj ju einem fteifen Schaum gefchlagen und
aulebe audy dagu geriibre, denn einen ‘Boden oder
Unterblatt, von feinem Teige in eive Tortenpfanne
gemadyt, ben Rand umgelranfet, das Angerihree
Dinein getban, und unten und oben mit Feuer gar
gebacfen, oben muf nidht allu ftarf Feuer fepn, es
wird wegen des Epermeifes leidit braun, und denn
die Torte warm jur Tafel gegeben,

Regula §73.

Torte vorn Ochfen - Marf auf eine
andere 2Art,

Man nimme etwas gefdhmolzene Butter und 4
Cperdotter, diefes mit einem Jlofel Milch Elein
geripre und mwobl durdygefthlagen und gequerlet,

denn aufs Seuer gefeBt und geribrt, wenn es

warm iff, 2 gute Hande voll in feine Wurfel ges
fchnictenes frifches Ochfenmarf dagu gethan, folches
eine Weile jufammen gefodht, bis es von dem
Mark redyt gelbige wird, aber ftets gerubre, denn
geftofienen Zimmet, ein paar Hande voll in Striee
meln gefthnittene Mandeln, Corinten oder NRofinen
daju getban, und damit noch einmal aufgefodt,
denn bingefest, daf es Falt wird, und denn eine
Forte in feinen Dutterteig davon gemaeht, foldye
mit Striemeln belegt, und denn gebacfen und aud

warm ur Tafel gegeben.
Regula

SO



392 Adhte “ptheilung.

FleingeDacfte hart gefodhre,, feifches Schfenmart in
nen Kdfe und ein wenig und daju getban, bas
fammen gemenget und did o o m gefdilagen und
gebacfen, baf espon dent U “denn einen Boden pbher
Keufte befomme, o witd ¢ L de in eine T ortenpfanne

Reguxafmuﬁzt Das “‘lngeu;[cnm

 Zorte pon Siund oben mit Seuer gat

Diefe Fann man in alallzy tacE Feuer fenn, €8

mit dbem Spinnat madhenfies leiht braun, und enn
fev darein. fel gegeben.

I~’uabud¢.1 1573
EGine €y 2!
Man nehme 12 Eper, unid 2 Prark ouf i’
toenig Saly wobl Fletn, denn elntio. _
ben Brode, aber doch nltf)f piel, ein v.ontfer 1nd 4
Rohm und Mufatenbiumen, alfes wohIMileh Elein
anber qefihlagen, deun ein qut Selck Bud gequerler,
sen laffen, bas Angevithree Dinein getha, wenn es
pem Feuer abgerifre, daff ¢5 Dick wiviBivfel ges
fman es denn vom Seugr nimme, fo fthlaghan, folches
noch 3 Eper mit ein paar ioFrel voll Rt von dem
und vibee foldhe mit ein wenig geviebeneibrf, denn .
und geviebenen Eicronfdhalen dazu, und din Stries
£iblen laffen, denn fo madyt man ein wenghofinen
ben Zeiq von feinem Medl, 3 Eyern und nacgefodde,
diinfen efwas frifhe Butter, diefes sufamman eine
menget, mit ein wenig affer angeneht und foldhe
purdhgearbeliter, Der "*exq mu§ niche aﬂgu 0 audy
feyn, Denn etiwas davon assgerollt a's einen
fen Zeller Dreic, dean aud) non bem Zeiy «

?r dizs fz/f,h

gegula
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Regula §74.

Torte pon Odhfenmart noch auf eine andere
2et.

$Man nimme 2 bis 3 gute Hande voll Oefifena
marf, daffelbe ettvas flein gebacfe, dann gefhmols
gen und dued) ein Haartuc) oder Fleinen Sieb gee
fivichen, benn 3 oder 4 robe Eperdofter, ein paat
~geftofene Jmwieback, geriebene eingemadite Citrona
{halen, ©alj, Simmet und Judfer, alles daju gee
than und wobl durd) einander geriihre, und denn
in einem feinen weidhen miirben Teig eine Torte das
bon verfertiget und mit woblriechendem Laffer,
Citronfuft und Jucer angericheet, |

Regula 575. -
MarvEtorte mit Neismehl.

Man fdneidet von ein paar Rundftucfen die
braune Krufte gans diinne ab, giefit ein wenig
Milch darauf und [Gfe fie Flein Fochen, denn fo
ribre man 2 bis 3 {offel voll NReismehl mic Milch
flein, und rubre foldyes audh dagu, denn audh Sufs
fer, geciebene Citronfthalen, ein tvenig Orangena
pder Fofenmaffer, folches jufammen durchgefodht,
aber allejeit geriihre, denn qudh) NRofinen und flein
gefthnittene: Sucabe darein gethan und abfithlen
laffen, Denn nur nad) Guedinfen etwas Odfens
marf groblid) Flein gebacfe, audh) 6 oder 8 Eper
Elein gefhlagen, und gufammen, weil es noch faua
warm iff, dazu geritbre, und denn in einem Untets
blatte von feinem Teig, oder in einem blechernen
Reif oder Rand, welcher nach Regula 525. prdpae”
g vivef
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