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Bon einigen Confituren, 481

mit Waffer fo miicbe geFodit, Daf man mit einem
ficifen Strobhalm binein ftedhen Fann, benn aufge.
legf, Daf fie abtriefen, und denn eine jede Nuf mie
Dlegelein und Simmet beftecft und in ein weites
Bucfer - Glas eingepacke, denn fo Foht man einen
guten Syrop von Hutsucker, [aBe ibn ein wenig
verfthlagen, und giefit ibn denn ber die Atiffe,
DaB fie bebeckt {ind, denn [aB¢ man fie einige Tage

fteben, big der Syrop nadhlafe oder Hiinn oird ;

benn abgegoffen und wieder jur geborigen Dicke
gefodyt und laulidht iibergegoffen, und foldyes efniges
mal gethan, bis der Sprop niche mebr nadylafie
ober gabre, fo find fie vedht, Man muf aber alle,
seit, wenn man den Syrop umfodie, ein Stijck
frifthen Sucfer dagu thun, fonft Hat man julee
u tvenig, :

Regula 2.
Welfdhe Nifle weif eingumachers,

MNan muf die Niffe nebmen um bdie Seit, wenn
bie Nuf fid) vedhit vollig gefese Har, doch alfo, Daf
0as Holy nidye allzw bart ift, denn alle vas Greine
bis an das Weifie fauber abgejdhale, in frifch Wafs
fer gethan und einige Stunden allema! frifd Bafe
fer gegeben, denn in frifchem Waffer miirbe gefodhe,
gegen dem, baf fie bald miirbe find, Fann man ein
tenig Alaun mit dabey thun, aber nidht lange da.
mit Fochen laffen, denn Beraus und in friich Waf.
fec getbanund ein paar Nddyte immer frifch Waffer
gegeben, denn auf ein Tuch gelegt, Daf fie abirocfa
tien, und denn in ein ®Glas eingepacks und Sucker

| b a | i

e e ———
A e e = i
P 5
l- _'I‘

e e et e IR Aty Skt T

{
i
|
1
¢




482 Jehnte Abtheilung.

 u einem dicfen Syrop geFocht und laulicht daris
ber, und wenn es nach etlichen Tagen nachlafe ober
biinn wird, fo muf es ie das Borbergebende gleidys
falis ein paarmal umgefod)t werden, bis es ftebf, fo
find fie gleichfalls redit,
Regula 3.
Kirfchen eingumacden. |

an nehme recht fdhone Kirfchen, fo viel man
Gelieht, und fchneide die Stengel Furs ab, und denn
fo nehme man 2 Prund Kirfhen, 1 Dfund fein ges
ftofenen burdygefiebten Jucker, denn fo thue man
eine Hand voll Kirfthen in eine Pfanne und fege
fie nbers Feuer und tmmer umgefdhuttele, dag fie
nicht anbrennen; wenn die Kivfchen anfangen 1ol
en 3u Frivfthen, fo thiie man einen &offel voll von
dem durchgefiebien Sucker bagu ,; und wieder eine
Hand voll Kivfcen, und fodann wieder umge(chiics
telt, Diefes fo lange gethan, bis bie Kirfdhen und
der Jucker all iff, denn fo lange umgefdutelt, bis
¢itte rechte Briihe oder Suppe darauf iff, und denn
einn wenig gefoce, bis nach Gutdimben die Kirfdjen
vecht gar find, denn ‘mit einer Edyaumeelle die Kits
fhen beBende beraus genomnien, das MNaffe muf
man rein ab - und tieder 3u der anbern Suppe faus
fen laffen, benn in Eleine weite Sucferglafer einges
pacft, die Euppe ju einem bicFen Eyrop gefoche
und lauliche daviber, denn vollends abFublen lafs
fen, gumachen und verwabren,  Sollte der Sprop
nadyfaffen oder diinn werden, fo nup man ibn gleid)s
falls ein paavmal umfodpen, bis ev {iebt; fo ift
es recht, oy
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