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BVon einigen Confituren, 483

| Regula 4.
Spanifthe Kirfdyen eingumachen.

Man nebrre ein Pfund Spanifche Rirfchen,
fiinf MWievtelpfund Sucer, den Sucer fese man mit
etwas Hinbeerenfaft jum Feuer und laffe ibn wobl
(Gutern und fodyen, bis ev ein wenig dicfe wird,
benn abgenommen und etwas abfublen und vers
fthlagen laffen, Hernad) den Kirfchen die Stengel
abgefchnitten, u tem Sucfer gethan und langfam
gefodye, bis es wie ein Gallere ftebt, wenn man ein
wenig auf einen jinnernen Leller Falt werden lafit,
fo find fie redt, denn ein weniq verfchlagen laffen,
und fobann eingemadht. BDepm Cinmadien mup
oben fein Sdyaum gelaffen werten. |

Regula 5.
Kirfthen ohne Stewme, over Kirfdhenfleifch
| einjumaden.

Aus den RKirfihen madt man die Seeine hevs
aus, und denn ju einem jeben Pfund Kirfchen 3
Biertelpfund Sucker genommen, den Jucker erfilid)
ein wenlg gefoche, denn tie Kivfchen dagu getban
und ohl yufammen duschgefocht, bis die Kivfchen
recht gar find, Denn foldye ‘mit einer Sdyaumtelle
herausgenomnien, das Naffe (ahe man rein abs
und mwieder 3u dem Jucfer [aufen, und fodann den
Sucker vollends recdye dick gefocht, denn abgenonts
men, bie Kitfhen wicder dagu gethan, jufammen

' ein enig abEiblen laffen, und denn in weite Jufe
Fergldfer eingemtache, und mit dem UmFothen e8 als
' fo gemacht als vorher,  Ter da will, der mace
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