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bie Ketne aus den Steinen, und thue foldye julege
mit in den Sucfer und eln paarmal damit- aufgea
Fod)t 5 e8 ift folches febr gut,
Regula 6.

Kirfchen noch auf andreAvt eingumadyen.

INan nebme zu jedem Pund Kirfchen ein Pfund
, Sucfer, denfelben geFodht und geldutere, bis er einen
~ aden jiebt; denn fo viel Pfund vedit fchone Kive
- fdhen als man Sucker genommen bat, die Stengel
tury abgefhnitcen, af nur ein wenig baran bleibe,
und folche ju dem Sucker gethan und getodht, bis
bie Rirfihen gang Fraus werden, denn mit einem
+ ©dyaumloffel berausgenommen, laffe bas Naffe
veln abz und wieder ju bem RQucker faufen, und

benn ferner gefodt, bis es wie ein Gallert fiebe, . -

Denn verfthlagen laffen und jufammen in ein Sufs
Ferglas eingemadt und vermwabre,
‘Regula 7.

Kivfchen nodh auf eine andre At eingu:

machen,

Man nebme nach Gutdiinfen fo viel Kirfehen
als einem belicbe, folche in einem grofen Sorfel gea
fiofen und denn ben Saft ausgeprefit, foldhen laf
man eine Weile fteben, daf er fich Fldre und feBe,
beun durchgefldre und mit fo viel Jucfer jum Feuee
gefeBe, baf es redit fifi wird, unbd die KRirfchen, fo
man damit einmadien will, auch fif genug davon
iveeden Fonnen, benn wobl gefdidume und gefoch,

bis ¢s wie ein Gallere (febt, wem es Deliche, ber

Eann ein wenig Degelein und Simmet mit davein
' thun,
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