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486 Sehnte Abtheilung.

Tondyen gethan, weldhe Gber und ber bebunden
find, und fo man will, ein wenig Negelein, Sim:
met und MufFatenblice, alles groblid) geftofen und
dajwifdyen geftreuet, denn fo muf man fo viel Sufe
fer nebmen, -als nad) Proportion das SaBchen ift,
benfelben roobl geldutert, fleifig abgefdhaume und
gefohr, Daf er wie ein ordinaiver flicfender Shs
rop twird, denn folchen. verfchlagen und abfiblen
laffen, und fodann nur eben laumarm iber die fpas
nifchen Kirfhen gegoffen, daf fie bedecke find, und
fodann an einem Fifhlen Oree vermabre, wber etlis
e Tage muff man darnad) fehen, fo haben fie e
nen lieblichen Saft befommen; wenn der Saf
nun gar su dinn werden follte, bafi man beforget,
er werde fauer werden, fo-{frene man allemal fein
geftofenen Juder dagu, fo balt er fich, es ift dies
fer Saft febr gut jur fabung, und Fann audy ges
fdhwind ein” Kivfthwein damit gemad)t werden,

wenn man efwas davon jum Wein giefir, diedpa.

nifden Kivfdjen bleiben voliFommen fdyon, und Fann
man sum Confect 1iber die Tafel geben, |

Regula 10.
Johannsbeeven einzumachen.
Man muf dagu redie fdhdne rothe und von den

grofiten und beffen Sohannsbeeren nebmen, und

folche von ben Stengeln behende abfiveifen, denn
u jedem Prunde Fobannsbeeren ein halb oder
bren Wiertelpfund Sucker genommen, bden Suefer
erftlidy gelautert und ju einem mittelmagigen Sy.
vop gefodyt, folchen benn erfilich ein wenig ver(thlas
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gen 1nd abFithlen [laffen, denn' die Fohannsbeeren
Daju getban und gufammen ein wenig gefodyt, bis

. bie Fohannsbeeren gar find, denn folde mit einer

Sdyaumfelle heraus genommien, das Naffe rein
ab zunb wieder ju dem andern laufen laffen, und
denn vollends wieter ju einem dicfen Syrop gee
focht, Denn abEiblen [affen, die Johannsbeeren wies
ber Daju gethan und denn in Jucferglafer einge
mache, SIBenn es nathwaffert, wieder umgelod)t,
bis es fteht, fo bleiben fie gut.

Regula 1r.
Sobanndbeeren auf etne andre vt einyu-
mathen.

MNan nebme fhone grofe reife Jobannsbeeren,
und madye {i¢ behende von den Stengeln, und denn
ju einem jeden Pfund Syobannsbeeren ein balb
Plund fein gefiofenen Sucker, folches jufammen
eine ©dyicht,um die anbdere in ein Gefchire ges
thah, ubers Seuer gefelt und ein wenig gefocht, denn
heraus genommen und ferner wie vorher gemadyt,

Regula 12. '-
Stachelbeeren eimumachen, daf fie grimn
v bletben,
- Man nebme daju fihone grofe Stachelbeeren,
meil {ie nod) etwas Hore und grin find, von Blit.

ten und Srengeln fanber vein gemadht, denn mif |

einem StecFadel - Knopf die Eleinen Steine bes
bende Derausgebolt, und denn in Falt 2Wafs
fer getban und einige Seunden darin liegen laffen,
bernach in einen Fupfernen Keffel oder Planne ges
than, Fochend WBaffer davauf gegoffen, jugebdecte
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