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500 Sehnte Abtheilung,

muf man ‘es gleich vom Feuer abrebmen, denn
wenn es zu ftarf und ju viel Fohi, oo wird. e
fthwars, bare und gebe, und verlicre auch foinen bes
flen Gefchmact und Anfebn, daher muf man vora
fichtig bam:c umgeben, und es lieber einmal mebe

umfodjen, fo bat und befomme man vedye was
@juflﬁ‘-s& o }

Regula 29.
Apricojen su trocknern.

- Man nebme ichone grofe Apricofen, twenn fie
noh ein wenig bartlich find, diefelben fauber abge.
fchale, ‘in der YNitten von einander gefchnitten, den
©tein berausgenommen und aleich in rein fale
Waffer gethan, und denn fo viel Phund Apricos
fen, fo oiel PFund Sucker fann man- auch neb-
men, denfelben wobl geFocht und qeldutere, bis ev
vecht Dicf wird, denn abgenommen und ein wenig

%

abfiblen laffen, unterdeffen bie Apricofen ans dem -

Waffer genommen, . gang trocken ansgefthmwentee
und in den Halb warmen Sucker gelegt, und o lana
ge fteben laffen, "bis der Judfer beginnet Falt ju
Werden, denn fo jufammen aufs Feuer gefesit und
Fodien laffen, baf der Jucker wiedes st feiner vovie
gen Probe Fomme, denn abgenomnien und jufaina
men in eine fleinerne ©diffel gethan, und elne
Nadye i einer warmen Stube fleben laffen, benn
mit jroeen t6ffeln Steiif vor Seitet behende heraus
genommen, bden uberfitifigen Sucker ein weniq bes
Dende ausgedeiicfe, denn auf Schieferficine gelege
und in einer warmen Stube getrocknet : unterbrer-
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Bou einigen Confituren, 5oL

fen da fie troinen, fann man die qusgenommenens
Steine auffihlagen, den inmendigen SKernen bie
braune - Haue. abmachen und in die Apricofen. -
ftecfen.
Regula 30.

epfel 3u troctnen:

Dagu muf man fdhone Borfiorfer - Aepfel neb.
men, folche fauber abgefchalt, tn det Miitten durchs
und die Kernbaujer bebende ferausgefcnitten unb
fogleich in vein falt Wafjer gethan, denn einent Kefs
fel mit Taffer jum Feuer gefeft, und wenn ¢ ans
fangt gu Forhen, die Aepfel Davein gelegt uny [angs
fam ‘gefocht, big die Aepfel nad) Ghutdunfen durdh
und ourdh ein wenig weich find, aber ja nidit ju
miirbe, Denn mif einem &chaumlofel bebenbe Bere
ansgencmmen und in frifth fale ABaffer gethan,
dag fie qang bavin abfublen, Benn auf Tudyer ges
legt, Daf} fie tefn abtvocfnen, und venn fo ninunt
man fo viel Sucer, als man nadh Droportion Aes
pfel genommen hat, baf fe darin fdhroimmen Eona
nen; meil der Sueker fehe verfotht, fo muf man
etmas mehr al8' auf ein jedes Pund Hepfel ¢in
Dfund Jucfet nebmen, fodann ben Jucfer gang
bicE und ffack gefdutert, und denw eben {o gemadje
als vorfher die 2(pricofen, :

Regula 31.
PBirten yu trockaen.

Mit denen Bivnen maht man es eben o, ol8
mit Den Aepfeln, nur daB man pavnad) fiebt, Dap
I3 4 dle
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