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Bou einigen Confituren, 5oL

fen da fie troinen, fann man die qusgenommenens
Steine auffihlagen, den inmendigen SKernen bie
braune - Haue. abmachen und in die Apricofen. -
ftecfen.
Regula 30.

epfel 3u troctnen:

Dagu muf man fdhone Borfiorfer - Aepfel neb.
men, folche fauber abgefchalt, tn det Miitten durchs
und die Kernbaujer bebende ferausgefcnitten unb
fogleich in vein falt Wafjer gethan, denn einent Kefs
fel mit Taffer jum Feuer gefeft, und wenn ¢ ans
fangt gu Forhen, die Aepfel Davein gelegt uny [angs
fam ‘gefocht, big die Aepfel nad) Ghutdunfen durdh
und ourdh ein wenig weich find, aber ja nidit ju
miirbe, Denn mif einem &chaumlofel bebenbe Bere
ansgencmmen und in frifth fale ABaffer gethan,
dag fie qang bavin abfublen, Benn auf Tudyer ges
legt, Daf} fie tefn abtvocfnen, und venn fo ninunt
man fo viel Sucer, als man nadh Droportion Aes
pfel genommen hat, baf fe darin fdhroimmen Eona
nen; meil der Sueker fehe verfotht, fo muf man
etmas mehr al8' auf ein jedes Pund Hepfel ¢in
Dfund Jucfet nebmen, fodann ben Jucfer gang
bicE und ffack gefdutert, und denw eben {o gemadje
als vorfher die 2(pricofen, :

Regula 31.
PBirten yu trockaen.

Mit denen Bivnen maht man es eben o, ol8
mit Den Aepfeln, nur daB man pavnad) fiebt, Dap
I3 4 dle




| 562 Sebnte Abtheilung.

bie Birnen nicht 3u mirbe und afferig find, die
fogenannten Faullenser - Birnen find am Defien,
oder fonft gute harte Birnen, bie nid)e feinige find.

| Regula 32.
Citronen - und Pommerangenichalen su
teocfnen,

Die Citronen :ober Pommerangenfchalen prapas
vivet und fchneidee man, als wenn man folche nach
Regula 23 unp 24. einmadhen will, aber nicht fo
lange ausgewaffere, fondern nup einige &runden
ein paarmal frifch Waffer gegeben, denn einen Kefs
fel mit Waffer jum Feuer gefest, und wenn es ans

fangt su fochen, fo thut man die Sdalen darein,.

und lage fie Fodien, daf fic et und mirbe wers
ben, denn in falt Waffer gethan, daf fie mobl ab.
Fiiblew, denn berausgenommen, daf fie abtroctnen,
Denn fo viel Jucfer jum Feuer gefe&t, als man nady
Proportion ndthig haben mag, folchen eciilich ges
Elart und geldutert, denn die Schalen darein ges
tban und fo lange in dem Sucfer geFocht, bis es
giemlidy dick mird, und denn ferner gemade, rie
Yorber mit den Apricofen, '

Regula 33.
Weintrauben ju trocknen.
- Die Weintrauben muf man nebmen, ehe fie
reif merden, foldie denn fo viel genommen, als eis
tem beliebe, und an einer Seite nur ein wenig aufs
gefchnitten und mit einem SeecEnavelfnopf die Flef.
nen
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