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§66: Seﬁnte AbtHeilung.

Regula 38.
Sivet{chen yu trocknen,

Man muf die IJmetfhn nehmen, ebe fie ju
reif und miirbe erden, von folden die Haut gang
Diinn abgefthale, Denn in Fodyend IWaffer gethan
* unbd ein wenig fodyen laffen, daf fie etwas mirbe
werden, denn auf einen Sieb gelegt, baf fie abs
¢rocfnen, und denn nach Guediinfen fo viel Jucfer
iemlich bavt geldutert, als einem dinfet ndthig gu
fepn, folchen ein wenig abEublen laffen , und denn
die Swet)dien darein gethan, sufammen aufs Feuer
gefest und gemadylig ein mwenig Fochen laffen, big.
die Smwetfthen vollends gut find, denn folche mit eia
- nem Sdyaumliffel berausgenommen und auf eine
innerne Sdnffel gethan, den Jucter wieder daris
ber gegoffen und etliche Stunden fieben [affen,
denn die gn}etftfmen berausqenommen und trgends
o aufgelegt und in einer warnien Stube trocfnen
laffen; wenn man will, fo Fann man einige an ejs
ner Seite auﬂ'djneiben, ben Stein berausnebmen
und fo[d)e Rmwetfdye tber eine andere Jwetfdhe,
worin ein Stein {ft, Fleben, fo werden fie grof und
fdhon.

| Regula 39.
Priefig s trocnen,

e den Dfirfig macht man es eben fo, als vors
- Ber mit den Jwetfden, fie werden aber nidt vors
et in Waffer gefocht, fondern nue diinn 1Ad faus
ber abgefdhalt, auf bem NRoft ein wenig gebrdackele
ober burd)gedie und. denn_nur gleid) in gelauter,

teng.
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WVon einigernr Confituren. o7

tem. Sucfer gefodyt, und es denn in affen Stiicfen
ferner gemacht, al8 vorber mit denen Swetfthen, fo
erden fie red)t und gut, 2
Regula 40.
Mandel - Teig su Marcipart,

Man nehme -auf jedes Pfund fein geffofiene
MMandeln ein Pfund fein qeriebenen oder geftofes
nen Sucfer, diefes gufammen in-einen Keffel oder
Safferoll gethan und tiber gelindem Feuer mit eis
ner holjernen Keule mwobl abgeftofen und abge.
vibre, daf, wenn man die-Hand daran halt, fole
dyes nidyt anflebt, o ift es vedyt, allzu beiff und
trocfen muf es nidyt abgerithet werden, denn fo
thut' man es beraus auf einen Backtifd), laft es
abEiblen und denn nur ein wenig durdygearbeiter s
man Fann ein wenig feine durd)gefiebte meife Stare
fe und fein burdygefiebten Sucfer jufammen men.
gen, und foldhes umweilen unterfireuen, wenu es fich
anfegen will, und fo Eann man von diefem Teige
a[[erbanb §iguren, grofie und fleine, wie und was
“einem Deliebt, verfertigen und mad)en, und fol
des Denn nur gang gelinde ein wenig gebacfen,
bag es nur gleichfam trocfnet, o wird alles veche
und gut, rwas man davon macf)f. '

Regula 41.
Marcipanen - Qetg anverer Aet.

Man nebme fo viel frifdhe Dandeln, alg einem
beliebt, folche in rein Brunnenmwaffer gethan und
roeidyen laffen, bis die Sdale abgebt benn rein
gemad)t und na(b gerade mwieder in rein Waffer
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