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WVon einigernr Confituren. o7

tem. Sucfer gefodyt, und es denn in affen Stiicfen
ferner gemacht, al8 vorber mit denen Swetfthen, fo
erden fie red)t und gut, 2
Regula 40.
Mandel - Teig su Marcipart,

Man nehme -auf jedes Pfund fein geffofiene
MMandeln ein Pfund fein qeriebenen oder geftofes
nen Sucfer, diefes gufammen in-einen Keffel oder
Safferoll gethan und tiber gelindem Feuer mit eis
ner holjernen Keule mwobl abgeftofen und abge.
vibre, daf, wenn man die-Hand daran halt, fole
dyes nidyt anflebt, o ift es vedyt, allzu beiff und
trocfen muf es nidyt abgerithet werden, denn fo
thut' man es beraus auf einen Backtifd), laft es
abEiblen und denn nur ein wenig durdygearbeiter s
man Fann ein wenig feine durd)gefiebte meife Stare
fe und fein burdygefiebten Sucfer jufammen men.
gen, und foldhes umweilen unterfireuen, wenu es fich
anfegen will, und fo Eann man von diefem Teige
a[[erbanb §iguren, grofie und fleine, wie und was
“einem Deliebt, verfertigen und mad)en, und fol
des Denn nur gang gelinde ein wenig gebacfen,
bag es nur gleichfam trocfnet, o wird alles veche
und gut, rwas man davon macf)f. '

Regula 41.
Marcipanen - Qetg anverer Aet.

Man nebme fo viel frifdhe Dandeln, alg einem
beliebt, folche in rein Brunnenmwaffer gethan und
roeidyen laffen, bis die Sdale abgebt benn rein
gemad)t und na(b gerade mwieder in rein Waffer
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508 < Sehnte” Abtheilung.

gemcl,en, big fie alle vein find, denn ein paarmal
: in reinem Waffer wobl gewafdhen und aufein faubey
Ludy gelege, 0ag fie gany trocken werbden, denn jwi.
fen gepen reinen Tudern wobl abgericben, bie
fleinen Kovnlein, fo fid) abreiben laffen, durdh eis
nen Durchichlag abgejiebs, und fodann die TMan.
veln mit ein wenig Rofenmwaffer ganj fein geffofien
“unid penn Halb fo viel fein geriebenen Sucfer als
man Mandeln genommen bat, davon fioft man
bas nreiffe mic den Mandeln in einem grofien
sioefel su einem Telg, und den Abrigen mitfet oder
arbeifet man davin, wenn man ihn aus dem SHors
fol auf einen Bacleifc hue, und fodann fann der
Teig gebraucht werden wozu man will, oder man
fann aud) ben Teig gleich als Den vorbergeheniien
auf gelindem E’;‘-eucr eln weniq abtroclnen und abs |
fiofien, aber dabey wobl jufehen, vaf er niche ane
brennt, denn abfiblen [afTen woh! u:tci:gemafm
und denn Ddie ‘-ﬁhndpan davon b&félffget nmn.
lich, man rollt den Teig audy als einen Fleinen Hals
ben Singer dick, und davon madit man denn allers |
tjanb Siguren, als Fleine SHetzen, Sternen, Klees |
blatt, runde und aud) als e Nofe, wie s einem |
jeden beliebt, und denn foldhe in einer Tovtenpfanne *
oder auf einem dunnen Brett in einem verfthlages ’
nen Bacfofen gang gelinde nur ein wenig gebacten, '
Auf diejenigen Marcipanen aber, darauf man eis
nen Guf oder Ueberjug. madhen will, muf man
einen fleinen .Rand feéen, namlid), man nimme
¢in wenig von dem TMatcipanteig und walgere ihn

rund und dinn aus, als u einem feinen dinnen
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Bot einigen Confituren, 509

Kringel, und febe davon einen faubern Hand rund.
berum au die Kante bes Marcipans, in felbiger
Modell wie (ie formivet iff, denn mit einer fleinen
fpigen & dheere rundherum fraus und bunt einge.
fdyniteen, und denn wie vorber gelinde ein we.
nig gebaclen,

- Regula 42.
Ein Suf auf ven Marcipan,

Man nehme von einem ober jwepen Epern das
WWeife, folches wobl Eléin geflopft, und denn feis
nen durdygefiebten Canavien = Jucfet bep ioffeln
voll baju gethan und immer gerubre, bis es ein
rechier roeifier Drep wird, denn ein wenig Citrond
faft darein gedbructe, audh den Marcipan: auf dem
Boden mif ein we:ig Ticronfaft befriden, und fos
dann den Guf aud) barein gethan, mit gefthnittes
ner Sucade, eingemadhten Citronen - und Pome

merangen: Schalen und buntem Streuzucter faue

ber ausgesiert und denn abgefrocEnet, fo find fie
recht, '

Regula 43.
Makronen su machert.

Man nehme ein Pfund abgefhalte Manbdeln,
foldhe weiff und fauber abgemafthen und denn wies
der trocfnen laffen, Denn mit ein paat Eperrozifp
gan; fein geftofien, in ein Gefchive gethan und mie
einem Pfunde fein geftofenen Sucer wobl durds
gerubtt und durdygeffampft, denn von bier oder -
fechs Epern Das TWeifie zu einem fieifen Schaum

gelhlas
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