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und ausrollen fann, denn alg einen Fleinen Hals
ben Finger dicf ausgerollt und mit einer runden
bledyernen Form ausgeftochen, auf Papier gefesst,
welches mie gefchmolzener Dutcer: befdhmiert feyn
muB, und denn gebacfen,das Feuer darf nur gang
gelinde fenn,

Regula 49.
Kleine Mandel- Krange,

PMan hut nur ein oder jmwen gute Hande voll
abgefdhalte Mandelnr in einen grofien Norfer und
jtope fie erftlich Flein, Denn von 2 Eyern das Weifs
fe Elein geflopft, dagu gethban, und aud ein wenig
gufammen geftofen, und benn ein Pfund fein ges

ftofenen Sucfer nadh gerade bep Handen voll das -

3u gefiofen, daf es ein rvedyter ficifer Teig wird,
Den man walgern und roffen fann, denn foldyen auf

einen *Bacftifch gethan, mit etwas fein gefiofenem -
und durchgefiebten Sucfer und feiner durdygefiebs
fer weier Starfe, foldes jufammen gemenget, .
den Teig damit ausgemwalgert, als renn man fleis

ne diinne Kringelchen maden will, diefes fthneidet
man denn in langlichte Stiicfe, biegt es rund e
fammen als einen fleinen NRing, grof und Flein wie
man fie haben will, aud) Eonnen davon alferhand
Siguren mit dagu verfertigten Snftrumenten ansg.
geffochen und gemadht werden: und bdenn in eis
nem Ofen ober TLorrenpfanne gebacfen, es lauft
bodhy auf und {ieht fchon aus, das Bled) o‘:bcr bie
| | ortene.
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Von einigen Confiturett. 517

orfenpfanne muf vorher mit feiner durchgefiebs
ter roeifier Stavfe wobl Deffreuct wevdens

Regula 50.
a3 aufoelaufene Suckerivert.

$Man nebme ein $oth fhinen weifen Dragant,
und giefie darauf dren foth Nofenwaffer, foldhes
eine Nache gemeicht, denn durc) einen Tuch ges
wrungen, in einen Morfel mit einem Halben Eperz
mweif gethan, und denn mit (honem teiffen durcha
gefiebten Budcfer bey einer halben Stunbde durds
gearbeitet, daf es ein redhter Telg tpird, denn auf
einem Bactifch ferner mit feinem Sucker purchges
arbeitet, bis man ibn walgern unbd rollen fanu,

penn ausgerollf, in Eleine Formen oder Modellen

gebriicfe, und denn in einer Rovienpfanne unten

, und oben mit Feuer gebacken, aber ja niche mie jue

ftarfem Feuer, der Sucker verfdhmelst fonft und
wird zu braun, aud) muff man viel @tarfmebl
unifen in die Tovtenpfanne fireuen, es gebe fonft

nidht gut heraus,

Regula 5I. =

Sohanndbeeren ju ubersuckert,

9Man nehme nue nach Gutdiinfen etras Sufs
Eer und ein wenig Sohannsbeerenfafe, auch fo man
will, ein wenig Rofenwaffer, diefes in elnem fleia

nen Plannchen gefocht, bis es stemlich Dicf ricd, .

denn vechte fchone Strauschen Johannsbeeren das
KE 4 ~ Dinein
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