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9 Hoauptbefcheeibung evften Theils evfies Bud. 10

"~ Das ficbende Sapitel
Bon der wilden Paftinace, oder BVogelteft.

Fomrtmen, und fo rein find, ald immer: Giee £ig. .

I)Aucus Creticus, di¢ wilde Paftinge
< Ee/cin Keaut, denPaffinaden niche
ungleich, daber 8 audy etliche fie cine
vt derfelben halten, wadf anderthal
Ben up hody, und bebomme auf feinen
Gpisen cinen Hauffen Bifchelgen mit
weifien Blumlein , nach welden lange,
blagarine und rauhe Samen folgen,
die fehier wie Kummelfehen, auffer, dap
fte nicht 1o lang und did'e find, auch niche
o gar fEarc viechen, haben dennodd ci-
nen gar angenchmen Geruehy, nebif oi-
nem avomatifthen Gefcbmad , fonder-
lich, yennman fic etwas lang im IMun-
e behalt. :

QAoeil diefe Samen rand find ,dediwe:
qen bleibet Stanub und alferband Un:
rathdean behangen, deffen audh imumer
wehr und mehr wird, ie after fie wer-
Den, denn fich fore und fore einige St
«fen davon abldfen : dannenbero muf
wan folde ausfichen, welehe frifch, voll-

mehr moglich.

Wi beFormuen dergleichen Sanen
aus Eeut‘:tb[anbmnb von denen an die
Alpen fioffenden Gebivaen :allein ex hat
weder diefe Merdseichen , nodh die Gte,
wie¢ der Candiotifche vder Cretifches
oestweden ol man auch diefen allving
flichen.

Dicfer Samen iff ein ganis fonderba:
ves INiceel wider die Steinbefcrve-
rung tmd Colicam flatulentam , Di¢
Darmwoinde ; mafien ¢ unter die li-
thontriptica 1111d carminantia , SteinA1d
Wind-treibende Arsnenpmitrel gehorver.
Jn Steinbefthiverung witd o frih
morgens  ¢ines - halben Quintleins
febiver, geptifvere, mit Rubemvaffer o-
derweiffern Wein genomumen: twider die
AWinde aber 1und Blahungen wird er mit
Anig-Fenchel-Farberrothe-oderNufiwaf
fer gebraucht, dagu ifyer etliche noch e-
ben o fibhwer Wernmuthfals thun.

- Das adyfe Fapifel. '
Vo Feld - oder Wiefen-Kiimmnel,

wir3u Patis verfauffen, aus Lange-ejese iy, 5.

S\ En Seld-oder Wiefen-Bimmel
“/nennen die Lateiner Carum, dic Grie-
cheny xdoer. Erfichet faff aug, ald wiedie
wildenPafiinacen, dieBlateer findziem:
{ich arof, ansgezadt und ausgefhniteen,
awifthen denen ¢in Hauffen vieredte,
fnotichte und des Fuffes hohe Stengel
Hervor foroffen, auf deren Spikien Dol
Den 3u fehen, welche anfangs auber 1nd
1ber ntie yweiffen Blimlein bedecFet find,
daraus heenachmabls Koener wwerden,
bic der Garten-Peterfilae nicht unaleich
fehen, ohne dag fie dunctlér und platter
find, auch einen fiharffern und beiffen-
dern Gefthmad haben.

Dicfer Biammel wachft swar anch
bey ung in viclen Garten , allein, weil
dergleichen aromarifihe Keduter inoar:
men Landern viel beffer gerathen, desd:
Dalben laffen wir den Seldedmumel, den

©oc und Provence bringen.

Man foll diefen Samen ansfichen,
weldher fein vollEommen , geunlicht,
fcharif und beiffend 6y, cinen aromati-

fhen Geruch babe , und angenchin

fehimedie, wennanan ibn auf die Sunge
nimmt.  Unbd diefertveaen haltnan da:
fi ) dag e gut fev, einen Lieblichen 2
them gumachen, dic Verdauiung 3u be-
fordern, den iaaen 3u fiavcen, uud
den Sarnund YVinde sutreiben,

Die Teutfchen halten foviel auf die:
fen Samen, dafficibn inden Teig, dar:
aus fie ihe Brod baden, gans und unger:
feoffen, thun , anch wicwir den Anis, in
dieBrahen fhueeen.  Jhrerviele brau-
ehen auch dag Keaut, wic andere Krate
tee, dic manin dic Suppen thut.

Dasgneunte @apitel.
Bom Steinbred.

SAxi&agia iff ein Keaut, dem Thymion Provence/ Daupbine und Langues eige rig. o-
demnaffen dbnlich , daf man mit ge:  Ooc, ywifthen den Steinen und Kiippen,

nauer Joth, eines von demandern un:
terfiheiden fan, . G5 wddbft hanffig in

daber ¢S anch, gleichivic andere mehrden.
Namen Steinbrech hat erhalten.
A 3 gy
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